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Meat Packaging Market Size, Share Global Analysis Report, 2024 – 2032

Future Consumer Demand Trends 
แนวโน้มความต้องการของผู้บริโภคในอนาคต

Convenience and Clear Information (ความสะดวกสบายและข้อมูลที่ชัดเจน)

Safety and Freshness (ความปลอดภัยและความสด)

Sustainability (ความยั่งยืน)

Innovation and Transformation (นวัตกรรมและการปรับเปลี่ยน)

Appearance and Design (รูปลักษณ์และการออกแบบ)

Tracking and Auditing (การติดตามและการตรวจสอบ)

Price and Value (ราคาและคุ้มค่า)

Ref. https://supermarketnews.co.nz/news/meat-packaging-market/



Convenience and Clear Information

(ความสะดวกสบายและข้อมูลที่ชัดเจน)

ผู้บริโภคต้องการข้อมูลที่ชัดเจนเกี่ยวกับผลิตภัณฑ์ เช่น 

วันที่หมดอายุ แหล่งที่มาของเนื้อสัตว์ และวิธีการจัดเก็บ 

ข้อมูลเหล่านี้ช่วยให้ผู้บริโภคสามารถท าการตัดสินใจซื้อ

ได้อย่างมีข้อมูล

Ref: https://www.amazon.sa/-/en/WonLiq-Pack-Bacon-

Containers-Refrigerators-Christmas/dp/B08HH4YGC2?th=1

ผู้บริโภคต้องการบรรจุภัณฑ์ที่ใช้งานง่าย เช่น

บรรจุภัณฑ์ที่เปิดใช้งานง่าย หรือบรรจุภัณฑ์ที่สามารถน าเข้า

ไมโครเวฟหรือเตาอบได้โดยตรง รวมถึงบรรจุภัณฑ์ที่ช่วยลด

เวลาการเตรียมอาหาร

Ref: Making Ends Meat: Packaging Offers Food 

Safety, Longer Shelf Life | 2018-01-16 | 

Packaging Strategies

RRef: Meat Packaging Ideas - 46+ Best Meat Packaging Designs 

In 2024 | 99designs

Ref: Sustainable changes come to portioned fresh meat and poultry | The National 

Provisioner (provisioneronline.com)

Ref: https://www.meatpoultry.com/articles/26350-carolina-pride-shows-

off-package-refresh



Safety and Freshness
(ความปลอดภัยและความสด)

ผู้บริโภคมีความกังวลเกี่ยวกับความปลอดภัยของอาหาร และต้องการ

บรรจุภัณฑ์ที่สามารถรักษาความสดและความปลอดภัยของผลิตภัณฑ์

เนื้อสัตว์ได้ เช่น บรรจุภัณฑ์ที่สามารถป้องกันการปนเปื้อนและการ

เจริญเติบโตของแบคทเีรีย

Antimicrobial film created to stop 

pathogens in packaged meat.

Penn State’s College of Agricultural Sciences

Ref: https://kbtfoodpack.com/food-related-technology/fresh-chilled-beef-packaging-and-storage/

1. Vacuum Packaging

2. Radiation Fresh-keeping

3. Modified Atmosphere Packaging

4. Adding preservatives

5. Express transportation of chilled 



Sustainability

(ความยั่งยืน)

Innovation and Transformation 

(นวัตกรรมและการปรับเปลี่ยน)

ความกังวลต่อสิ่งแวดล้อมท าให้ผู้บริโภคต้องการบรรจุภัณฑ์ที่มีผลกระทบ

ต่อสิ่งแวดล้อมน้อย เช่น บรรจุภัณฑ์ที่ย่อยสลายได้ หรือผลิตจากวัสดุที่มี

แหล่งที่มายั่งยืน ผู้บริโภคมักสนับสนุนแบรนดท์ี่มีความรับผิดชอบต่อ

สิ่งแวดล้อม

ผู้บริโภคต้องการบรรจุภัณฑ์ที่มีความคิดสร้างสรรค์ เช่น การใช้บรรจุภัณฑ์

ที่สามารถปรับเปลี่ยนขนาดได้ตามความต้องการ หรือบรรจุภัณฑ์ที่สามารถ

ใช้ซ้ าได้

Ref: https://www.matrec.com/en/trends-news/sustainable-packaging-in-the-meat-sector

Ref: https://foodproexh.com/packaging/sustainable-packaging-for-the-meat-industry/

Ref: https://www.meatpoultry.com/articles/25506-delivering-durability

Ref: https://www.foodnavigator.com/Events/Protecting-our-Future-Sustainable-Packaging-in-the-Global-Meat-Industry



Appearance and Design

(รูปลักษณ์และการออกแบบ)

Tracking and Auditing

(การติดตามและการตรวจสอบ)

Price and Value (ราคาและคุ้มค่า)

บรรจุภัณฑ์ที่มีการออกแบบที่น่าสนใจและมีรูปลักษณ์ทีด่ึงดูดสามารถ

ช่วยเพิ่มความน่าสนใจของผลิตภัณฑ์ ผู้บริโภคมักมีแนวโน้มที่จะเลือกซื้อ

ผลิตภัณฑ์ที่มีบรรจุภัณฑ์ที่ดูดีและมีเอกลักษณ์

แม้ว่าความสะดวกสบายและคุณภาพจะเป็นปจัจยัส าคัญ แต่ผู้บริโภคยังต้องการ

ความคุ้มค่าที่เหมาะสมกับราคา บรรจุภัณฑ์ที่สามารถให้คุณค่าเพิ่มหรือมีราคา

แข่งขันจะได้รับความนิยม

ผู้บริโภคต้องการวิธีการติดตามและตรวจสอบคุณภาพของเนือ้สัตว์ 

เช่น การใช้ QR code หรือเทคโนโลยีอื่น ๆ เพื่อให้สามารถเข้าถึงข้อมูล

เกี่ยวกับผลิตภัณฑ์ได้อย่างรวดเร็วและง่ายดา

Ref: https://worldbranddesign.com/gentleman-meat-new-packaging-designed-by-studio-metis/

Ref: https://catalpha.com/snack-food-packaging-design/

Ref: https://www.ipackdesign.com/meat-packaging-design/

Ref: https://supercode.com/use-case/qr-codes-food-packaging
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Future meat packaging technology trends
เทคโนโลยีที่เกี่ยวกับบรรจุภัณฑ์เนื้อสัตว์ที่มีแนวโน้มว่าจะเกิดขึ้นและมีความนิยมมากขึ้นในอนาคต

Modified Atmosphere Packaging (MAP)

Active Packaging & Intelligent Packaging

Biodegradable and Compostable Packaging

Nanotechnology in Packaging

Smart Labels and QR Codes

Vacuum Skin Packaging (VSP)

Sustainable Materials Development



เทคโนโลยีที่เกี่ยวกับบรรจุภัณฑ์เนื้อสัตว์ที่มีแนวโน้มว่าจะเกิดขึน้และมีความนิยมมากขึ้นในอนาคตได้แก:่

1.Modified Atmosphere Packaging (MAP)

1. การใช้เทคโนโลยีการควบคุมบรรยากาศภายในบรรจุภัณฑ์เพื่อยืดอายุการเก็บรักษาเนื้อสัตว์ โดยการปรับเปลี่ยนระดับก๊าซ เช่น ออกซิเจน คาร์บอนไดออกไซด์ และ

ไนโตรเจน เพื่อชะลอการเจริญเติบโตของแบคทเีรียและรักษาความสดของผลิตภัณฑ์

2.Active Packaging

1. บรรจุภัณฑ์ที่มีฟังก์ชันพิเศษ เช่น การปล่อยสารกันบูดหรือสารต้านจุลชีพ เพื่อรักษาคุณภาพของเนื้อสัตว์ โดยสามารถท าให้บรรจุภัณฑ์มีความสามารถในการ

ตอบสนองต่อสภาพแวดล้อมภายในบรรจุภัณฑ์

3.Intelligent Packaging

1. เทคโนโลยีที่ใช้เซ็นเซอร์ในการตรวจสอบและแจ้งเตือนสภาพของเนือ้สัตว์ เช่น การเปลี่ยนสีของบรรจุภัณฑ์เมื่อผลิตภัณฑ์เริ่มเสื่อมสภาพ ซึ่งจะช่วยให้ผู้บริโภค

สามารถตรวจสอบความสดได้ง่ายขึ้น

4.Biodegradable and Compostable Packaging

1. การพัฒนาวัสดุบรรจุภัณฑ์ที่ย่อยสลายได้ตามธรรมชาติหรือสามารถน าไปท าปุ๋ยได้ ซึ่งตอบสนองต่อความต้องการของผู้บริโภคทีใ่สใ่จต่อสิง่แวดล้อมและมุ่งหวังให้

การบรรจุภัณฑ์มีผลกระทบต่อสิ่งแวดล้อมน้อยที่สุด

5.Nanotechnology in Packaging

1. การใช้เทคโนโลยีนาโนในการพัฒนาวัสดุบรรจุภัณฑ์ที่มีคุณสมบัติพเิศษ เช่น การเพิ่มความแข็งแรง ความต้านทานต่อความชื้นและเชื้อจุลินทรีย ์เพื่อยืดอายุการเก็บ

รักษาเนื้อสัตว์

6.Smart Labels and QR Codes

1. การใช้ป้ายบรรจุภัณฑ์อัจฉริยะหรือ QR codes ที่สามารถให้ข้อมูลเพิ่มเติมเกี่ยวกับผลิตภัณฑ์ เช่น แหล่งที่มาของเนื้อสัตว์ วิธีการจัดเก็บ และวันหมดอายุ ซึ่งช่วยให้

ผู้บริโภคสามารถตัดสินใจซื้อได้ง่ายขึ้น

7.Vacuum Skin Packaging (VSP)

1. เทคโนโลยีที่ท าให้เนื้อสัตว์แนบสนิทกบับรรจุภัณฑ์และลดอากาศที่อยู่ภายใน ซึ่งช่วยยืดอายุการเก็บรักษาและรักษาความสด โดยยังคงความน่าสนใจในรูปลักษณข์อง

ผลิตภัณฑ์

8.Sustainable Materials Development

1. การพัฒนาวัสดุใหม่ที่มีแหล่งที่มาที่ยั่งยืน เช่น การใช้วัสดุจากพืชหรือการรีไซเคิลในการผลิตบรรจุภัณฑ์ เพื่อเป็นทางเลือกที่เป็นมิตรกับสิ่งแวดล้อม



for Case-Ready Meat Packaging

Top        Trends

1. Achieving Sustainability Through Lighter Packaging  

2. Transition to More Recyclable Packaging

3. Embracing Bio-based Materials for Sustainable Solutions

4. Balancing Shelf Life and Aesthetics

5. Maximizing Efficiency with Vacuum Packaging

Ref: https://www.sealpacinternational.com/the-future-of-minced-meat-packaging/ Ref: https://www.sealedair.com/resources/blog/case-ready-meat-packaging-trends



Top 5 Trends for Case-Ready Meat Packaging

1. Achieving Sustainability Through Lighter Packaging  
ความยั่งยืนผ่านบรรจุภัณฑ์ที่เบาลง

ลดปริมาณวัสดุที่ใช้ในการบรรจุภัณฑ์

• ลดการใช้วัสดุในบรรจุภัณฑ์ให้เบาลง โดยเลือกใช้วัสดุที่น้อยท่ีสุดแต่ยังคง

คุณภาพและประสิทธิภาพในการป้องกันสินค้าได้ดี

การใช้วัสดุที่เป็นมิตรกับสิ่งแวดล้อม

• เลือกใช้วัสดุท่ีย่อยสลายได้หรือรีไซเคิลได้ ซ่ึงเป็นการช่วยลดปริมาณขยะ

พลาสติกและสนับสนุนการจัดการขยะท่ียั่งยืน

ลดต้นทุนในการขนส่ง

• บรรจุภัณฑ์ที่เบาลงช่วยลดน้ าหนักในการขนส่ง ท าให้ประหยัดพลังงาน

และเชื้อเพลิง ลดการปล่อยก๊าซเรือนกระจกจากกระบวนการขนส่ง

Ref: https://www.sealedair.com/resources/blog/case-ready-meat-packaging-trends

Ref: https://kdwpack.com/meat-packaging/

Ref: https://www.bakeryandsnacks.com/Article/2013/08/09/Rigid-vacuum-skin-packs-from-Linpac-
drive-meat-sales-for-Booths

Ref: https://desuplastic.com/pet-sheet/pet-packaging-material-for-fresh-meat/



Woolworths ได้เปลี่ยนบรรจุภัณฑ์เนื้อวัวที่เล้ียงด้วยหญ้าส าหรับกลุ่ม

ผลิตภัณฑ์พิเศษมาเป็นถาดบรรจุภัณฑ์ที่ท าจากเส้นใยที่ยั่งยืนและสามารถรี

ไซเคิลได้ ด้านหลังของถาดทั้งหมดถูกใช้เพื่อสร้างความตระหนักรู้และให้ข้อมูล

เกี่ยวกับฉลากการรีไซเคิล (Australasian Recycling Labelling - ARL)

➢ สามารถลอกฟิล์มด้านบนและด้านล่างออกได้ง่าย 

➢ เพื่อเพิ่มประสิทธิภาพในการรีไซเคิล 

➢ ลดน้ าหนักลงได้ 9.7 กรัมต่อถาด

➢ ใช้พลาสติกน้อยลงถึง 75% เมื่อเทียบกับรูปแบบบรรจภุัณฑ์เดิม

Ref: https://worldstar.org/winners_detail/2944/2022/



• บริษัทผู้ผลิตเนื้อและไส้กรอกคุณภาพสูงในยุโรป (FZ Neumuenster GmbH & Co KG) ได้ใช้

บรรจุภัณฑ์ GEA FoodTray ซึ่งเป็นการผสมผสานระหว่างถาดกระดาษแข็งและฟิล์มพลาสติก

ส าหรับบรรจุเนื้อหมัก โดยถาดและฟิล์มสามารถแยกออกได้ง่ายเพื่อการรีไซเคิล ซึ่งช่วยลดการใช้

พลาสติกถึง 80% บริษัทเลือกบรรจุภัณฑ์นี้เพื่อตอบสนองต่อความต้องการของตลาดและลดการ

ใช้พลาสติก ขณะที่ยังคงความมั่นคง ปกป้องอาหาร และเพิ่มความสวยงามในการจัดแสดง 

นอกจากน้ี ระบบยังช่วยลดของเสียจากกระบวนการผลิตและเพิ่มความรวดเร็วในการผลิต

▪ ถาดและฟิล์มสามารถแยกออก

ไดง้่ายเพื่อการรีไซเคิล

ลดการใช้พลาสติก

80%

GEA Food Solutions UK & Ireland

Ref: https://www.pandct.com/news/gea-foodtray-greener-packaging-and-less-plastic-for-meat-manufacturer/



Sustainable food 
packaging manufacturer Caspak 
has partnered with Hagen’s 
Organic Butcher to supply its 
online customers with meat 
packaged in its new FSC certified 
bamboo tray.

วัสดุผสมเพื่อการแยกรีไซเคิล

• ถาด MAP ท าจากไม้ไผ่ที่เคลือบด้วยแผ่นฟิล์มพลาสติกบาง ๆ ซ่ึงสามารถลอกออกได้ง่ายเพื่อให้ทั้งสองวัสดุ

สามารถแยกและรีไซเคิลได้ โดยฟิล์มสามารถรีไซเคิลส าหรับพลาสติกแบบอ่อน

ลดการใช้พลาสติกลงถึง 80%

• การเปลี่ยนมาใช้ถาดไฟเบอร์แบบ MAP ของ Hagen ช่วยลดปริมาณพลาสติกได้ถึง 80% จาก 20

ถาดไม้ไผ่ใช้กับสายผลิตเดิมได้

• ได้ถาดเส้นไยไม้ไผ่ MAP ของ Caspak สามารถใช้กับไลน์ผลิตที่มีอยู่โดยไม่ต้องเปลี่ยนอุปกรณ์เครื่องจักร ช่วยเพิ่ม

ความสะดวกในการเปล่ียนจากพลาสติกเป็นไม้ไผ่

การรีไซเคิลและการย่อยสลายได้

• ผู้บริโภคสามารถน าถาดไฟเบอร์ไปรีไซเคิลผ่านถังรีไซเคิลกระดาษที่บ้าน และถาดยังสามารถย่อยสลายได้ที่บ้านเมื่อ

แยกฟิล์มออก นอกจากนี้ ยังมีฟิล์มหดแบบ L2025 ที่สามารถ

Ref: https://www.packagingnews.com.au/food/aussie-

first-bamboo-based-map-meat-tray



ลดการใช้พลาสติก

• ลดการใช้พลาสติกได้ถึง 80% ด้วยการใช้ถาดกระดาษแข็งรีไซเคิลได้ 

100% และวัสดุอื่นที่แยกได้ง่าย

ฟังก์ชันเปิดง่าย

• มีการออกแบบขอบเปิดง่ายและมุมส าหรับการรีไซเคิลเพื่อช่วยแยกวัสดุ

ออกจากถาดได้สะดวก

ลดเศษฟิล์ม

• ลดเศษฟิล์มได้ถึง 40% โดยใช้เทคโนโลยีสุญญากาศผ่านรูอากาศพิเศษ

ลดผลกระทบต่อสิ่งแวดล้อม

• การออกแบบมุ่งลดปริมาณบรรจุภัณฑ์และการปล่อยคาร์บอน แต่ยังคง

ความปลอดภัยและการเก็บรักษาผลิตภัณฑ์ได้นาน

วัสดุรีไซเคิลและย่อยสลายได้

• เน้นการใช้วัสดุที่สามารถรีไซเคิลและย่อยสลายได้มากขึ้นเพื่อลดของเสีย 

Ref: https://packagingguruji.com/leafskin-a-step-ahead-of-a-sustainable-and-recyclable-solution-meat-packaging/



ออกแบบห่วงโซ่อุปทานให้มีประสิทธิภาพ

• การใช้บรรจุภัณฑ์ที่เบาลงช่วยให้การขนส่งและจัดเก็บสินค้าในห่วงโซ่อุปทาน

มีความคล่องตัวและประหยัดพื้นที่มากขึ้น ท าให้กระบวนการมีประสิทธิภาพ

สูงขึ้น

สร้างความรับผิดชอบต่อสังคมและสิ่งแวดล้อม

• การใช้บรรจุภัณฑ์ที่เน้นความยั่งยืนช่วยส่งเสริมภาพลักษณ์ของธุรกิจใน

ฐานะผู้น าท่ีให้ความส าคัญกับส่ิงแวดล้อมและการลดรอยเท้าคาร์บอน

ตอบสนองความต้องการของผู้บริโภคด้านความยั่งยืน

• ผู้บริโภคเริ่มให้ความส าคัญกับสินค้าท่ีมีบรรจุภัณฑ์ที่เป็นมิตรกับ

สิ่งแวดล้อม การเลือกใช้บรรจุภัณฑ์ที่เบาลงและยั่งยืนจึงเป็นการตอบสนอง

ความต้องการของผู้บริโภคยุคใหม่

Ref: https://www.sealedair.com/resources/blog/case-ready-meat-packaging-trends Ref: https://thegreenparadise.co.in/eco-friendly-food-packaging-material/



Top 5 Trends for Case-Ready Meat Packaging

2. Transition to More Recyclable Packaging
การเปลี่ยนไปใช้บรรจุภัณฑ์ที่รีไซเคิลได้มากขึ้น

การใช้ถาด PET ที่รีไซเคิลได้ หรือ ส่งเสริมการใช้วัสดุรีไซเคิล

• แบรนด์เลือกใช้ถาด PET ซึ่งเป็นบรรจุภัณฑ์ที่สามารถน ากลับมารีไซเคิลได้อย่างง่ายดาย 

หรือ การหันมาใช้วัสดุท่ีสามารถรีไซเคิลได้ในกระบวนการผลิตบรรจุภัณฑ์ สอดคล้องกับ

เป้าหมายด้านความยั่งยืนขององค์กรและลดปริมาณขยะพลาสติกท่ีไม่สามารถรีไซเคิลได้ 

ท าให้การน าวัสดุเก่ากลับมาใช้ใหม่ได้อย่างมีประสิทธิภาพ อีกทั้งยังลดการใช้ทรัพยากร

ใหม่

ใช้วัสดุที่ย่อยสลายได้ หรือ วัสดุที่ท าปุ๋ยหมักได้

• ส าหรับสถานการณ์ท่ีไม่สามารถรีไซเคิลได้เน่ืองจากการสัมผัสกับอาหาร อุตสาหกรรมจะ

เลือกใช้วัสดุที่สามารถย่อยสลายได้ทางชีวภาพ หริอ บรรจุภัณฑ์ที่สามารถน าไปท าปุ๋ย

หมักได้จะถูกใช้เพื่อลดผลกระทบต่อส่ิงแวดล้อม เพื่อให้บรรจุภัณฑ์สามารถย่อยสลายได้

ตามธรรมชาติ ช่วยให้ขยะบรรจุภัณฑ์มีผลดีต่อระบบนิเวศน์

Ref: https://www.sealedair.com/resources/blog/case-ready-meat-packaging-trends

Ref: https://www.coexpan.com/coexpan-launches-corepet-r-pet-food-grade/

Ref: https://spnews.com/pet-food-tray/

Ref: https://www.punchbowlpackaging.co.nz/product/fibre-produce-and-meat-tray-194-x-148-x-25mm/



Top 5 Trends for Case-Ready Meat Packaging

3. Embracing Bio-based Materials for Sustainable Solutions
การยอมรับวัสดุชีวภาพเพื่อความยั่งยืน

• วัสดุที่ได้จากพืช เช่น ข้าวโพด มันส าปะหลัง หรืออ้อย 

น ามาใช้ในกระบวนการผลิตบรรจุภัณฑ์ที่ย่อยสลายได้

หรือท าปุ๋ยหมักได้ ซึ่งลดการใช้วัสดุจากปิโตรเลียม

การเลือกใช้วัสดุชีวภาพจาก

ทรัพยากรหมุนเวียน

• การสร้างบรรจุภัณฑ์ที่สามารถย่อยสลายได้ทางชีวภาพ

ในธรรมชาติ หรือสามารถท าปุ๋ยหมักได้ ซึ่งช่วยลด

ปริมาณขยะและลดผลกระทบต่อส่ิงแวดล้อม

การพัฒนาบรรจุภัณฑ์

ที่ย่อยสลายได้

• โดยเปลี่ยนไปใช้วัสดุที่สามารถย่อยสลายได้หรือรีไซเคิลได ้

ท าให้ลดการพึ่งพาพลาสติกจากปิโตรเคมีที่ไม่สามารถ

หมุนเวียนได้

การลดการใช้พลาสติกใหม่ 

(Virgin Plastic)

• การค้นคว้าและพัฒนาเพื่อให้วัสดุชีวภาพตอบสนอง

ความต้องการด้านความปลอดภัยอาหารอย่างเข้มงวด

การพัฒนาและปรับปรุงวัสดุชีวภาพให้

สอดคล้องกับกฎระเบียบด้านความ

ปลอดภัยอาหาร

• การสร้างความตระหนักและกระตุ้นให้ผู้บริโภคเลือกใช้

สินค้าท่ีมีบรรจุภัณฑ์ที่ยั่งยืน ช่วยผลักดันให้เกิดการ

เปลี่ยนแปลงในวงกว้าง 

การส่งเสริมให้ผู้บริโภคและ

ธุรกิจเลือกใช้บรรจุภัณฑ์จาก

วัสดุชีวภาพ

Ref: https://www.sealedair.com/resources/blog/case-ready-meat-packaging-trends
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Top 5 Trends for Case-Ready Meat Packaging

4. Balancing Shelf Life and Aesthetics
การรักษาสมดุลระหว่างอายุการเก็บรักษาและความสวยงาม

Ref: https://www.sealedair.com/resources/blog/case-ready-meat-packaging-trends

ใช้วัสดุที่สามารถป้องกันการซึม

ผ่านของอากาศ และความช้ืนได้

ดี เพื่อรักษาความสดของ

เนื้อสัตว์ในระหว่างการขนส่ง

และการจัดจ าหน่าย

การเลือกใช้

วัสดุที่ยืดอายุ

การเก็บรักษา
ใช้เทคโนโลยีปิดผนึกที่ป้องกัน

การรั่วซึมได้มีประสิทธิภาพ 

เพื่อให้เนื้อสัตว์ไม่เสียหายและคง

ความสดใหม่

การออกแบบ

บรรจุภัณฑ์ให้

ปิดผนึกอย่าง

แน่นหนา

A Comparative Life Cycle Assessment of Meat Trays Made of 

Various Packaging Materials. Daniel Maga, Markus Hiebel and 

Venkat Aryan. https://www.mdpi.com/2071-1050/11/19/5324

Ref: https://www.jhgpacking.com/High-Barrier-Anti-fog-Plastic-Sealing-Lidding-MAP-Film-for-Tray-pd761956488.html



Top 5 Trends for Case-Ready Meat Packaging

4. Balancing Shelf Life and Aesthetics
การรักษาสมดุลระหว่างอายุการเก็บรักษาและความสวยงาม

Ref: https://www.sealedair.com/resources/blog/case-ready-meat-packaging-trends

แม้ว่าต้องรักษาความสด

ใหม่ แต่ยังคงต้องค านึงถึง

ความสะดวกของผู้บริโภค 

โดยการออกแบบบรรจุ

ภัณฑ์ที่สามารถเปิดใช้งาน

ได้ง่าย

การออกแบบ

บรรจุภัณฑ์ท่ี

เปิดง่าย
ท าให้บรรจุภัณฑ์ดูสวยงาม

และน่าดึงดูดในสายตาของ

ผู้บริโภค รวมทั้งรักษา

รูปลักษณ์ที่ดีแม้ผ่าน

กระบวนการขนส่งหรือเก็บ

รักษา

การพัฒนา

เทคโนโลยี

บรรจุภัณฑ์ท่ี

คงรูปลักษณ์

สวยงาม

สร้างบรรจุภัณฑ์ที่ไม่

เพียงแต่ตอบโจทย์ความ

สวยงาม แต่ยังคงทนและใช้

ประโยชน์ได้ดีในทุก

สถานการณ์ 

การ

ผสมผสาน

ฟังก์ชันการใช้

งานเข้ากับ

การออกแบบ

Ref: https://www.sealedair.com/products/food-
packaging/easy-open-shrink-wrap-bags#quick-
rip-shrink-bags-tab

Ref: https://www.designerpeople.com/blog/meat-

packaging-design/



In the pursuit of efficiency and reduced environmental 
impact, vacuum packaging has emerged as a dominant trend in 
case-ready meat packaging. Beyond the advantages of 
maximizing shipping efficiencies, vacuum packaging provides a 
leak-proof solution that extends shelf life and reduces food 
waste. By creating a vacuum-sealed environment, this method 
minimizes the oxidation process that can compromise the 
quality of meat products.

ในการแสวงหาความมีประสิทธิภาพและการลดผลกระทบต่อสิ่งแวดล้อม 

การบรรจุภัณฑ์แบบสุญญากาศได้กลายเป็นแนวโน้มที่โดดเด่นในบรรจุภัณฑ์เนื้อสัตว์

ส าเร็จรูป นอกเหนือจากข้อดีในการเพิ่มประสิทธิภาพการขนส่งแล้ว การบรรจุภัณฑ์แบบ

สุญญากาศยังมอบโซลูชันที่ป้องกันการรั่วซึม ซึ่งช่วยยืดอายุการเก็บรักษาและลดการ

สูญเสียอาหาร ด้วยการสร้างสภาพแวดล้อมที่ถูกปิดผนึกในสุญญากาศ วิธีการนี้ช่วยลด

กระบวนการออกซิเดชันที่อาจท าให้คุณภาพของผลิตภัณฑ์เนื้อสัตว์ลดลง

Top 5 Trends for Case-Ready Meat Packaging

5. Maximizing Efficiency with Vacuum Packaging
การเพิ่มประสิทธิภาพด้วยการบรรจุภัณฑ์แบบสุญญากาศ

Ref: https://www.sealedair.com/resources/blog/case-ready-meat-packaging-trends

Ref: https://www.allrecipes.com/why-does-vacuum-sealed-meat-smell-and-is-it-safe-to-eat-7565852

Ref: https://jmortensmeats.com/vacuum-packaging/
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