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Smart Manufacturing 
บทบาทของระบบอตัโนมัติในอุตสาหกรรมอาหารยุค 5.0

1. บทนาํ: อุตสาหกรรมอาหารยคุ 5.0 คืออะไร?

2. Lean Automation: การยกระดบักระบวนการผลิต

3. ผสมผสาน 'เทคโนโลยี' กบั 'แรงงาน' สู่ Smart Factory

4. กรณีศึกษา & Best Practices



Sustainable Production 
ขบัเคลื(อนสู่กระบวนการผลติอย่างยั(งยืน

บทนํา: ทาํไม 'ความยั,งยืน' สําคญักบัอุตสาหกรรมอาหาร?
ความยั'งยนืเป็นปัจจยัสาํคญัในอุตสาหกรรมอาหารเนื'องจากมีผลกระทบต่อสิ'งแวดลอ้มและสงัคมในระยะยาว

การประเมนิประสิทธิผลของเครื,องจกัร (OEE) เพื,อเพิ,มประสิทธิภาพการผลติ

OEE ช่วยวดัและปรับปรุงประสิทธิภาพของเครื'องจกัรในกระบวนการผลิต

กลยุทธ์การบริหารต้นทุนการผลติอย่างชาญฉลาด

การบริหารตน้ทุนอยา่งมีประสิทธิภาพช่วยเพิ'มความสามารถในการแข่งขนัและความยั'งยนืของธุรกิจ

กรณศึีกษา & Best Practices
ตวัอยา่งความสาํเร็จและแนวทางปฏิบติัที'ดีในการผลิตอยา่งย ั'งยนืในอุตสาหกรรมอาหาร



Smart Manufacturing  
บทบาทของระบบอตัโนมัติในอุตสาหกรรมอาหารยุค 5.0

1 บทนํา: อุตสาหกรรมอาหารยุค 5.0 คืออะไร? 2 แนวคิด Industry 5.0 ทีDเน้น
มนุษย์เป็นศูนย์กลาง Human-Centric)

3 การบูรณาการ AI, IoT, Robotics และ Big Data 
ในกระบวนการผลิต

4 ความแตกต่างระหวา่ง Industry 4.0 และ Industry 5.0 5 ผลกระทบต่ออุตสาหกรรมอาหาร: ความปลอดภยั, คุณภาพ, และประสิทธิภาพ



บทนํา: อุตสาหกรรมอาหารยุค 5.0 คืออะไร?
อุตสาหกรรมอาหารยคุ 5.0 เป็นแนวคิดที6กา้วขา้ม Industry 4.0 โดยมุ่งเนน้ไปที6 "Human-Centric Manufacturing" 

ซึ6 งหมายถึงการใชเ้ทคโนโลยเีพื6อช่วยเสริมศกัยภาพของมนุษย ์Augmented Workforce) มากกวา่การแทนที6แรงงานทัJงหมดดว้ยระบบอตัโนมติั



แนวคดิ Industry 5.0 ที)เน้น "มนุษย์เป็นศูนย์กลาง" 
(Human-Centric Manufacturing)

Industry 5.0 เป็นวิวฒันาการต่อเนื0องจาก Industry 4.0 
ที0เนน้ IoT, AI, และ Automation แต่ Industry 5.0 
ให้ความสาํคญักบั "มนุษย ์+ เทคโนโลยี" เพื0อให้เกิด ความยืดหยุน่และ
ความคิดสร้างสรรคใ์นกระบวนการผลิต

แนวคดิหลกัของ Industry 5.0
• Human-Centric – เทคโนโลยีทาํงานร่วมกบัมนุษย ์

ไม่ไดแ้ทนที0มนุษย์

• Resilience – ระบบการผลิตมีความสามารถในการปรับตวั
และรับมือกบัความเปลี0ยนแปลง

• Sustainability – กระบวนการผลิตตอ้งคาํนึงถึง
สิ0งแวดลอ้มและใชท้รัพยากรอยา่งมีประสิทธิภาพ

อุตสาหกรรมอาหารจะได้รับประโยชน์อย่างไร?
• แรงงานสามารถทาํงานร่วมกบั AI และ Robot ไดอ้ยา่งปลอดภยัและมีประสิทธิภาพ

• เพิ0มความแม่นยาํในการผลิต ลดขอ้ผิดพลาดที0เกิดจากแรงงาน

• สร้างผลิตภณัฑ์ที0เป็น Customized Food ตามความตอ้งการของผูบ้ริโภค



การบูรณาการ AI, IoT, Robotics และ Big Data ในกระบวนการผลติ

AI (Artificial Intelligence)

• ใช ้Machine Learning ในการปรับแต่งสูตรอาหาร
แบบอตัโนมติั

• วิเคราะห์ขอ้มูลคุณภาพของวตัถุดิบและสินคา้สําเร็จรูป

• ตรวจจบัขอ้ผิดพลาดและปัญหาในสายการผลิต 
Predictive Quality Control)

IoT (Internet of Things)

• เชืJอมต่อเซ็นเซอร์ในเครืJองจกัรเพืJอวิเคราะห์ Real-time 
Data

• ควบคุมอุณหภูมิและสภาวะของวตัถุดิบให้อยู่ในระดบัทีJ

เหมาะสม

• ลดของเสียในสายการผลิตผ่าน Smart Monitoring 
Systems

Robotics & Automation

• หุ่นยนต์ร่วมปฏิบติังาน Collaborative Robots 
- Cobots) ทาํงานร่วมกบัแรงงานมนุษย์

• ระบบ Autonomous Guided Vehicles 
AGVs ช่วยขนส่งวตัถุดิบในโรงงาน

• แขนกลอตัโนมติัช่วย บรรจุภณัฑ์อาหารไดร้วดเร็วและแม่นยาํ

Big Data & Cloud Computing

• วิเคราะห์ขอ้มูลจากการผลิตเพืJอ คาดการณ์แนวโน้มตลาดอาหาร

• วิเคราะห์ ตน้ทุนวตัถุดิบ และปรับกระบวนการจดัซืRอแบบ
อจัฉริยะ

• ใช ้Blockchain ตรวจสอบยอ้นกลบัทีJมาของวตัถุดิบเพืJอ
เพิJมความปลอดภยั



ความแตกต่างระหว่าง Industry 4.0 และ 
Industry 5.0
ปัจจัย Industry 4.0 Industry 5.0

เป้าหมายหลกั ระบบอตัโนมติั & การเชื5อมต่อ มนุษย ์+ AI ทาํงานร่วมกนั

การใช ้AI ลดการใชแ้รงงานคน ช่วยเสริมประสิทธิภาพแรงงานคน

บทบาทมนุษย์ มนุษยถู์กลดบทบาทลง มนุษยเ์ป็นศูนยก์ลางในการควบคุม

เทคโนโลยี

รูปแบบการผลิต Mass Production Mass Customization

แนวคิดความยั5งยืน ใชพ้ลงังานอยา่งมีประสิทธิภาพ Circular Economy และ 
Zero-Waste



ผลกระทบต่ออตุสาหกรรมอาหาร: ความปลอดภัย, คุณภาพ, และประสิทธิภาพ

1. ความปลอดภยัของอาหาร (Food Safety)

• AI & IoT ช่วยตรวจสอบคุณภาพของอาหารแบบ Real-time

• ระบบเซ็นเซอร์ช่วยตรวจจบัสิJงแปลกปลอมในวตัถุดิบ

• Blockchain ช่วยติดตามยอ้นกลบัแหล่งทีJมาของวตัถุดิบ

2. คุณภาพของอาหาร (Food Quality)

• ใช ้Machine Learning เพืJอคดัเกรดวตัถุดิบและปรับปรุงรสชาติ

• ควบคุม อุณหภูมิ ความชืRน และการเก็บรักษา ดว้ย IoT

• AI ช่วยปรับแต่งสูตรอาหารให้เหมาะกบักลุ่มลูกคา้เฉพาะ Personalized Food)

3. ประสิทธิภาพของกระบวนการผลติ (Operational Efficiency)

• หุ่นยนต์และระบบอตัโนมติัช่วยเพิJมความเร็วในการผลิต

• Predictive Maintenance ลดการหยุดชะงกัของเครืJองจกัร

• การใช ้Digital Twin & Simulation เพืJอวางแผนการผลิตทีJแม่นยาํ



สรุป: อุตสาหกรรมอาหารยุค 5.0

1

อุตสาหกรรมอาหารกาํลงัก้าวเข้าสู่ยุค Industry 5.0 เน้นไปทีA

2การทาํงานร่วมกนัระหวา่งมนุษยแ์ละเทคโนโลยี เพิDมประสิทธิภาพการผลิตดว้ย AI, IoT, 
Robotics และ Big Data

3 สร้างผลิตภณัฑ์ทีDปลอดภยั มีคุณภาพสูง และลดของเสีย 4 ตอบสนองความตอ้งการของตลาดทีDมุ่งเน้นความยัDงยืน

อุตสาหกรรมอาหารทีDนาํ Smart Manufacturing และ Sustainable Production มาใชจ้ะสามารถแข่งขนัไดใ้นตลาดโลก และเติบโตไดอ้ยา่งยัDงยืนในอนาคต



Lean Automation: 
การยกระดับกระบวนการผลติ

แนวคิดที6ผสมผสานหลกัการ Lean Manufacturing กบัระบบอตัโนมติัและ AI เพื6อ
เพิ6มประสิทธิภาพในอุตสาหกรรมอาหาร

ลดของเสีย เพิ6มประสิทธิภาพ และลดตน้ทุนการผลิตผา่นเทคโนโลยสีมยัใหม่



Lean Automation: การยกระดับกระบวนการผลติ

ความท้าทายในอุตสาหกรรมอาหาร

ตน้ทุนวตัถุดิบทีDเพิDมขึQน ความตอ้งการของผูบ้ริโภคทีDเปลีDยนแปลง 
และแรงกดดนัดา้นความยัDงยืน

แนวทางแก้ไข

ผสมผสาน Lean Manufacturing 
กบัระบบอตัโนมติัและ AI

เป้าหมาย

เพิDมประสิทธิภาพ ลดของเสีย และลดตน้ทุนการผลิต



แนวคดิ Lean Manufacturing

Overproduction
การผลิตเกินความตอ้งการ 1

Waiting
เวลารอคอยระหวา่งกระบวนการผลิต2

Transportation
การขนส่งทีDไม่จาํเป็น

3

Over-processing
กระบวนการผลิตทีDซบัซอ้นเกินไป4

Inventory
วตัถุดิบและสินคา้คงคลงัทีDมากเกินไป

5
Motion

การเคลืDอนไหวทีDเกินความจาํเป็น

6

Defects
ของเสียหรือสินคา้ทีDไม่ไดม้าตรฐาน

7

แนวคิดทีDพฒันาโดย Toyota เพืDอลดของเสียและเพิDมประสิทธิภาพ



ระบบ Automation และ AI-driven 
Manufacturing

Robotics & 
Automation
ใชแ้ขนกลในการจดัการวตัถุดิบ

และบรรจุภณัฑ์

IoT
ติดเซ็นเซอร์ตรวจจบัอุณหภูมิ 
ความชืQน และการเคลืDอนไหว

Machine 
Learning
วิเคราะห์ขอ้มูลการผลิต

เพืDอปรับปรุงกระบวนการ

Digital Twin
จาํลองกระบวนการผลิตแบบดิจิทลั

เพืDอวิเคราะห์และปรับปรุง



กรณศึีกษา: การใช้ IoT & Robotics

1โรงงานผลติอาหารสําเร็จรูป

ใช ้IoT ตรวจสอบอุณหภูมิและความชื8นแบบเรียลไทม์

ลดการสูญเสียวตัถุดิบได ้15%
2 โรงงานแปรรูปเนื5อสัตว์

ใช ้AI ตรวจสอบคุณภาพเนื8อสตัวก่์อนบรรจุภณัฑ์

ลดสินคา้เสียหาย 25% และเพิHมความเร็วการผลิต 10%3การใช้หุ่นยนต์ร่วมปฏบิัตงิาน

นาํ Cobots มาทาํงานร่วมกบัพนกังาน

เพิHมประสิทธิภาพแพค็สินคา้ 20%



การลดต้นทุนผ่าน Predictive 
Maintenance

ตดิตั>งเซ็นเซอร์

ตรวจจบัเสียงและแรงสัDนสะเทือนทีDผิดปกติในเครืDองจกัร

วเิคราะห์ข้อมูล

ใช ้AI ทาํนายวา่อุปกรณ์ไหนมีแนวโน้มจะเสีย

แจ้งเตือนแบบ Real-time
ทีมซ่อมบาํรุงเขา้ดูแลก่อนทีDเครืDองจกัรจะหยดุทาํงาน

ผลลพัธ์

ลด Downtime 40% และลดตน้ทุนซ่อมบาํรุง 25%



สรุป: Lean Automation สําหรับอตุสาหกรรมอาหาร

1
ผลลพัธ์สูงสุด

อุตสาหกรรมอาหารทีHมีประสิทธิภาพและยัHงยนื

2
Predictive Maintenance
ลดตน้ทุนซ่อมบาํรุงและป้องกนัปัญหา

3
IoT & Robotics
เพิHมความแม่นยาํและความเร็ว

4
Automation & AI
เพิHมคุณภาพสินคา้และลดตน้ทุน

5
Lean Manufacturing
ลดของเสียและเพิHมประสิทธิภาพ



ผสมผสาน 'เทคโนโลย'ี กบั 'แรงงาน' สู่ 
Smart Factory
อุตสาหกรรมอาหารยคุ 5.0 ไม่ไดเ้ป็นเพียงการนาํ Automation & AI มาแทนทีDมนุษย ์แต่เป็นการสร้าง 
Smart Factory ทีDแรงงานทาํงานร่วมกบัเทคโนโลยีอยา่งมีประสิทธิภาพผสมผสาน 'เทคโนโลยี' กบั 'แรงงาน' สู่ 
Smart Factory อุตสาหกรรมอาหารยคุ 5.0 ไม่ไดเ้ป็นเพียงการนาํ Automation & AI มาแทนทีDมนุษย ์
แต่เป็นการสร้าง Smart Factory ทีDแรงงานทาํงานร่วมกบัเทคโนโลยีอยา่งมีประสิทธิภาพ



แนวทาง Human-Robot Collaboration 
(HRC)

1 Human-Robot Collaboration 
(HRC)
คือแนวคดิที+ให้ มนุษยแ์ละหุ่นยนตท์าํงานร่วมกนัอยา่งปลอดภยัและมี
ประสิทธิภาพ โดยใชหุ่้นยนตเ์ขา้มาช่วยลดภาระงานทีJตอ้งทาํซํR าๆ หรือ
งานทีJมีความเสีJยงสูง

2 ประเภทของการทํางานร่วมกันระหว่างมนุษย์และหุ่นยนต์

✅ Coexistence: 
หุ่นยนตท์าํงานใกลก้บัมนุษยแ์ต่ไม่มีการโตต้อบ

✅ Sequential Collaboration: 
มนุษยแ์ละหุ่นยนตท์าํงานในขัRนตอนทีJแตกต่างกนั

✅ Cooperation: 
มนุษยแ์ละหุ่นยนตท์าํงานร่วมกนัในงานเดียวกนั 

✅ Responsive Collaboration: 
หุ่นยนตเ์รียนรู้และปรับตวัตามการทาํงานของมนุษย์

3 ตัวอย่าง HRC ในอุตสาหกรรมอาหาร
✅ Collaborative Robots Cobots ช่วยแพค็สินคา้ในสายการผลิต

✅ หุ่นยนตช่์วยหยบิจบัวตัถุดิบทีJอาจเป็นอนัตราย เช่น มีด หรือตอ้งใชค้วามแม่นยาํสูง

✅ หุ่นยนตช่์วยตรวจสอบคุณภาพของผลิตภณัฑผ์า่นระบบ Computer Vision



การพฒันาแรงงานดิจิทัลผ่าน Upskilling & Reskilling

Upskilling vs. Reskilling

✅ Upskilling: 
เพิDมทกัษะใหม่ให้กบัพนกังานเพืDอให้

สามารถใชเ้ทคโนโลยีใหม่ได้

✅ Reskilling: 
ฝึกอบรมพนกังานให้มีทกัษะในดา้นใหม่เพืDอให้สามารถ

ทาํงานทีDแตกต่างจากเดิม

ตวัอย่างการพฒันาแรงงานดจิทิลั

✅ ฝึกอบรมการใชง้าน AI และ IoT ในกระบวนการผลิต

✅ อบรมการใช ้Machine Learning 
เพืDอวิเคราะห์ขอ้มูลการผลิต 

✅ สอนการทาํงานกบั Collaborative Robots 
Cobots เพืDอเพิDมประสิทธิภาพ

ผลลพัธ์ของการ Upskilling & 
Reskilling

✅ เพิDมศกัยภาพของแรงงาน และลดความเสีDยง
ของการถูกแทนทีDดว้ยระบบอตัโนมติั 

✅ สร้างแรงงานทีDสามารถทาํงานร่วมกบัเทคโนโลยี
ไดอ้ยา่งมีประสิทธิภาพ 

✅ ลดขอ้ผิดพลาดในการทาํงาน และเพิDมความแม่นยาํในการผลิต



ตวัอย่าง Smart Factory ในอตุสาหกรรมอาหาร

Smart Factory คืออะไร
Smart Factory เป็นโรงงานที'ใช ้
AI, IoT, Robotics และ Big 
Data เพื'อใหก้ระบวนการผลิตมี
ประสิทธิภาพมากขึMน

ตวัอย่างโรงงานอาหารที,เป็น Smart 
Factory

✅ Nestlé: 
ใช ้AI และ IoT ควบคุมอุณหภูมิและ
ความชืMนในกระบวนการผลิตอาหารสาํเร็จรูป

✅ Coca-Cola: 
ใช ้Machine Learning วเิคราะห์
ขอ้มูลการผลิตเพื'อลดของเสีย 

✅ Tyson Foods: 
ใช ้Collaborative Robots 
ช่วยบรรจุผลิตภณัฑแ์ช่แขง็

องค์ประกอบของ Smart 
Factory

✅ Automation & Robotics: 
ใชหุ่้นยนตช่์วยในสายการผลิต 

✅ IoT Sensors:
 ตรวจสอบและเกบ็ขอ้มูลการผลิตแบบเรียลไทม ์

✅ AI & Machine Learning: 
วเิคราะห์ขอ้มูลและคาดการณ์แนวโนม้ 

✅ Cloud Computing: 
เชื'อมต่อขอ้มูลการผลิตเพื'อใหเ้ขา้ถึงไดจ้ากทุกที'



ประโยชน์ของ Smart Factory

20-30%
ลดต้นทุนการผลติ

Smart Factory สามารถลดตน้ทุนการผลิตลง
ไดอ้ยา่งมีนยัสาํคญั

↑
เพิJมคุณภาพ

ลดขอ้ผิดพลาดของมนุษยแ์ละเพิDมคุณภาพของผลิตภณัฑ์

↓
ลด Downtime

ลด Downtime ของเครืDองจกัรผา่นระบบ 
Predictive Maintenance



การใช้ Digital Twin & Simulation เพืAอเพิAมประสิทธิภาพ

Digital Twin คืออะไร
การสร้างแบบจาํลองดิจิทลัของโรงงานหรือกระบวนการผลิต

1
การทาํงานของ Digital Twin
ใชเ้ซ็นเซอร์ IoT เก็บขอ้มูลจริง ส่งขอ้มูลไปยงัแบบจาํลองดิจิทลั 
วิเคราะห์สถานการณ์จาํลอง2

AI และ Machine Learning
ช่วยปรับปรุงกระบวนการผลิตแบบเรียลไทม์

3
ตวัอย่างการใช้งาน

วิเคราะห์การใชพ้ลงังาน คาํนวณปริมาณวตัถุดิบ จาํลอง
กระบวนการผลิต

4



ผลลพัธ์ของการใช้ Digital Twin

40%
ลด Downtime

ลด Downtime ของเครืDองจกัรไดอ้ยา่งมีประสิทธิภาพ

15-25%
ลดต้นทุนพลงังาน

ประหยดัพลงังานไดอ้ยา่งมีนยัสาํคญั

30%
เพิJมประสิทธิภาพ

เพิDมประสิทธิภาพการใชว้ตัถุดิบไดอ้ยา่งชดัเจน



สรุป: เทคโนโลย ี+ แรงงาน คือหัวใจของ Smart 
Factory

1 Human-Robot Collaboration (HRC)
ช่วยใหม้นุษยแ์ละหุ่นยนตท์าํงานร่วมกนัไดอ้ยา่งมีประสิทธิภาพ

2 Upskilling & Reskilling
ช่วยใหแ้รงงานสามารถใชเ้ทคโนโลยใีหม่ ๆ ไดอ้ยา่งคล่องตวั

3 Smart Factory ในอุตสาหกรรมอาหาร

ใช ้AI, IoT และ Automation เพืHอเพิHมประสิทธิภาพ

4 Digital Twin & Simulation
ช่วยใหโ้รงงานสามารถคาดการณ์และปรับปรุงการผลิตไดแ้บบเรียลไทม์

Smart Factory ไม่ใช่แค่เรืHองของเทคโนโลย ีแต่เป็นเรืHองของการใชเ้ทคโนโลยร่ีวมกบัมนุษย ์
เพืHอสร้างอุตสาหกรรมอาหารทีHมีประสิทธิภาพ ปลอดภยั และยัHงยนื 



กรณีศึกษา & Best Practices
- ตวัอยา่งโรงงานทีDปรับใช ้Smart Manufacturing สาํเร็จ

- ผลลพัธ์เชิงปฏิบติั: ลดต้นทุน, เพิ8มผลผลิต, ลดของเสีย



กรณีศึกษา: Coca-Cola – ระบบอตัโนมัติในสายการผลติเครืAองดืAม

Coca-Cola เป็นหนึ6งในผูผ้ลิตเครื6องดื6มที6ใหญ่ที6สุดในโลก และเผชิญกบัความทา้ทายในการผลิตสินคา้จาํนวนมากที6ตอ้งคงคุณภาพสูงตลอดเวลา 
การนาํ AI, IoT และ Digital Twin เขา้มาปรับปรุงสายการผลิตจึงเป็นสิ6งสาํคญั



ปัญหาที(พบในกระบวนการผลติ 
Coca-Cola

1 ปัญหาด้านประสิทธิภาพการบรรจุขวดและตดิฉลาก

- โรงงานของ Coca-Cola ตอ้งผลิตและบรรจุขวดหลายพนัขวดต่อนาที หากเกิดขอ้ผิดพลาดเล็กๆ น้อยๆ 
เช่น ระดับนํBาที8เติมในขวดไม่สมํ8าเสมอ หรือฉลากติดผิดตําแหน่ง จะทาํให้ตอ้งทิQงขวดจาํนวนมาก

- การตรวจสอบคุณภาพโดยใชแ้รงงานคนยงัมีโอกาสผิดพลาด และไม่สามารถรองรับปริมาณการผลิตขนาดใหญ่ได้

2 ต้องการลดของเสียจากกระบวนการผลติ

- มีปัญหาการใชว้ตัถุดิบเกินจาํเป็น เช่น ปริมาณนํBาเชื8อมที8ใช้มากเกินไป หรือ ฉลากพิมพ์ผิดพลาด

- มีปัญหาจากเครืDองจกัรขดัขอ้ง ทาํให้ตอ้งทิQงวตัถุดิบและตอ้งหยดุสายการผลิตเป็นเวลานาน



โซลูชันทีA Coca-Cola ใช้ในการแก้ไขปัญหา

1. ใช้ AI และ IoT Sensors ควบคุมคุณภาพบรรจุ
ภณัฑ์

- ติดตัBงเซ็นเซอร์ IoT บนสายพานบรรจุขวดเพืDอตรวจวดัระดบัของเหลว
ในแต่ละขวดแบบเรียลไทม์

- ใช ้AI ตรวจสอบคุณภาพของขวดและฉลาก โดยใชร้ะบบ 
Computer Vision

- AI วิเคราะห์ขอ้มูลจากเซ็นเซอร์และปรับการเติมของเหลวให้แม่นยาํขึQน 
ลดปัญหาการบรรจุขวดผิดพลาด

2. ใช้ Digital Twin จาํลองกระบวนการผลติและ
ปรับปรุงระบบอตัโนมตัิ

- Digital Twin คือแบบจําลองเสมือนจริงของกระบวนการผลิต ทีD
ช่วยให้โรงงานสามารถทดลองปรับปรุงระบบอตัโนมติัก่อนนาํไปใชจ้ริง

- Coca-Cola ใช ้Digital Twin วิเคราะห์การไหลของวัตถุดิบ 
ในสายการผลิต และพยากรณ์วา่จุดไหนมีความเสีDยงต่อการเกิดของเสีย

- Digital Twin ยงัช่วย ปรับปรุงการตัBงค่าเครื8องจักรแบบอัตโนมัติ 
ทาํให้ผลิตภณัฑ์มีคุณภาพทีDสมํDาเสมอ



ผลลพัธ์ของการนํา Smart Manufacturing 
มาใช้ในโรงงาน Coca-Cola

18%
ลดการใช้วตัถุดบิเกนิจาํเป็น

AI วเิคราะห์และปรับปริมาณนํSาเชื0อมที0ใชใ้หเ้หมาะสม

ลดการใชพ้ลาสติกในฝาขวดและฉลาก โดยไม่กระทบต่อคุณภาพของสินคา้

30%
ลดของเสียจากการตดิฉลากผดิพลาด

ระบบ AI ตรวจสอบคุณภาพการติดฉลาก แบบเรียลไทม์

หุ่นยนตส์ามารถปรับตาํแหน่งฉลากอตัโนมตัิ ลดขอ้ผดิพลาดที0เกิดจากแรงงานคน

25%
ปรับปรุงประสิทธิภาพการบรรจุขวด

ใช ้AI ควบคุม Flow Control System ในสายการผลิต ทาํใหบ้รรจุขวดไดเ้ร็ว
ขึSนโดยไม่กระทบคุณภาพ

Digital Twin ช่วยทดสอบการเปลี0ยนแปลงในสายการผลิตก่อนนาํไปใชจ้ริง ทาํใหล้ด 
Downtime และเพิ0ม Output ของการผลิต



🔍 บทเรียนจากกรณีศึกษา Coca-Cola

1 Coca-Cola แสดงให้เห็นว่า Smart 
Manufacturing ไม่เพียงช่วยลด
ต้นทุน แต่ยังช่วยเพิ8มคุณภาพและประสิทธิภาพ
การผลิต

2 AI และ IoT ช่วยให้สามารถควบคุมการผลิต
ได้แม่นยํายิ8งขึBน และลดของเสียที8เกิดจากความ
ผิดพลาดในกระบวนการผลิต

3 Digital Twin เป็นเทคโนโลยีสําคัญที8ช่วยให้โรงงานสามารถจําลองและปรับปรุงกระบวนการผลิตได้
ล่วงหน้า

โรงงานที6นาํระบบอตัโนมติัมาใช ้จะสามารถผลิตสินคา้ไดร้วดเร็วขึJน มีของเสียนอ้ยลง และสามารถปรับตวัให้
เขา้กบัความตอ้งการของตลาดไดดี้ขึJน 



กรณีศึกษา: Unilever – AI ควบคุมกระบวนการผลติไอศกรีม

Unilever เป็นหนึ6งในบริษทัชัJนนาํของโลกดา้นสินคา้อุปโภคบริโภค โดยมีผลิตภณัฑไ์อศกรีมภายใตแ้บรนดด์งั เช่น Magnum, Cornetto และ Ben & Jerry's 
ซึ6 งตอ้งเผชิญกบัความทา้ทายในกระบวนการผลิตไอศกรีมที6ตอ้งรองรับ ความต้องการทีJเปลีJยนแปลงอย่างรวดเร็วของผู้บริโภค และ ความหลากหลายของรสชาติ



ปัญหาที(พบในกระบวนการผลติไอศกรีมของ Unilever

ความต้องการของผู้บริโภคเปลี,ยนแปลงอย่างรวดเร็ว

- เทรนดข์องผูบ้ริโภคดา้นอาหารเปลี'ยนไปตลอดเวลา เช่น การหนัมาเลือกไอศกรีมที' มแีคลอรีตํ@า ไร้นํCาตาล หรือมส่ีวนผสมจากพืช 
Plant-Based Ice Cream)

- ผูบ้ริโภคตอ้งการ Customization มากขึMน เช่น รสชาติที'เป็นเอกลกัษณ์เฉพาะ หรือวตัถุดิบที'ตอบโจทยด์า้นสุขภาพ

- โรงงานตอ้งสามารถ ปรับกระบวนการผลติให้เร็วขึCน เพื'อรองรับความตอ้งการที'หลากหลาย

ต้องการผลติสินค้าที,หลากหลายมากขึQนโดยไม่ให้ต้นทุนเพิ,มสูง

- Unilever มีไอศกรีมหลายร้อยสูตรในแต่ละปี ซึ' งตอ้งเปลี'ยนสูตรบ่อยครัM ง

- การเปลี'ยนสูตรไอศกรีมแบบเดิมมกัส่งผลใหเ้กิด ของเสียจาํนวนมาก และเพิ'มตน้ทุน

- โรงงานตอ้งหาวิธีผลิต ไอศกรีมหลากหลายรสชาตไิด้ในสายการผลติเดยีวกนั โดยไม่ตอ้งเปลี'ยนอุปกรณ์บ่อยครัM ง



โซลูชันที( Unilever ใช้ในการแก้ไขปัญหา

1. ใช้ AI และ Data Analytics 
คาดการณ์ความต้องการของตลาด

Unilever ใช ้AI และ Machine Learning 
วเิคราะห์ข้อมูลผู้บริโภคแบบเรียลไทม์ จากหลายช่องทาง 

เช่น โซเชียลมีเดีย, ขอ้มูลการขาย และพฤติกรรมการซืMอของลูกคา้

1

AI วเิคราะห์แนวโน้มของตลาด
เพื'อช่วยตดัสินใจวา่ไอศกรีมรสชาติไหนควรเพิ'มการผลิต 
หรือรสชาติไหนควรลดลง

2

การใช้ Data Analytics
ทาํใหส้ามารถ คาดการณ์ยอดขายล่วงหน้า ไดแ้ม่นยาํขึMน 
และลดปัญหาการผลิตมากเกินไป

3

2. ใช้ Automated Production Line เพื@อให้สามารถผลติไอศกรีมหลายรสชาตไิด้โดยไม่ต้องเปลี@ยนสายการผลติ

1 ใช ้AI ควบคุมกระบวนการผสมวตัถุดบิอตัโนมตั ิ
Automated Ingredient Mixing) 
ซึ' งช่วยใหส้ามารถเปลี'ยนสูตรไดง้่ายขึMน

2 ใช ้Digital Twin จาํลองกระบวนการผลิตแต่ละสูตร
แบบดิจิทลัก่อนการผลิตจริง เพื'อลดของเสียจากการทดลอง

3 ใช ้ระบบอตัโนมตั ิRobotic Systems) 
ช่วยบรรจุไอศกรีมลงในบรรจุภณัฑท์ี'แตกต่างกนัไดโ้ดย

ไม่ตอ้งหยดุสายการผลิต



ผลลพัธ์ของการนํา Smart Manufacturing 
มาใช้ในโรงงานไอศกรีมของ Unilever

20%
ลดต้นทุนการผลติ

AI & Automation ลดต้นทุนแรงงานและพลงังาน ที0ใชใ้นการเปลี0ยนสูตรการผลิต

ลดการใชว้ตัถุดิบเกินความจาํเป็น ทาํใหส้ามารถผลิตไอศกรีมได ้แม่นยาํขึBน 
และ ลดการใช้ทรัพยากรโดยไม่จาํเป็น

35%
ปรับเปลี8ยนสูตรและรสชาตไิด้เร็วขึBน

ใช ้AI วเิคราะห์ข้อมูลพฤตกิรรมผู้บริโภคแบบเรียลไทม์ ทาํใหส้ามารถปรับสูตรใหม่ไดร้วดเร็วขึSน

ใช ้Automated Mixing Systems ทาํใหส้ามารถ เปลี+ยนรสชาตไิด้ภายในไม่กี+นาท ี
แทนที0จะใชเ้วลาหลายชั0วโมงเหมือนระบบเดิม

25%
ลดของเสียจากกระบวนการเปลี8ยนสูตร

Digital Twin ช่วยจาํลองการเปลี0ยนสูตรแบบเสมือนจริงก่อนเริ0มการผลิต 
ทาํใหล้ดของเสียจากการลองผดิลองถูก

ระบบอตัโนมติัช่วยใหก้ารเปลี6ยนจากสูตรหนึ6งไปยงัอีกสูตรหนึ6งราบรื6นขึJนโดยไม่ตอ้งทิJงวตัถุดิบจาํนวนมาก



บทเรียนจากกรณีศึกษา Unilever

1 AI และ Data Analytics 
ช่วยให้บริษทัสามารถวเิคราะห์ความต้องการของตลาดได้แม่นยาํขึBน ทาํใหส้ามารถวางแผนการผลิตล่วงหนา้
และลดของเสียจากการผลิตมากเกินไป

2 Automation & Robotic Systems 
ช่วยให้โรงงานสามารถผลติไอศกรีมรสชาตต่ิางๆ ได้ในสายการผลติเดยีวกนั โดยไม่ตอ้งเสียเวลาปรับเปลีHยนอุปกรณ์

3 Digital Twin 
ทาํให้สามารถจาํลองกระบวนการผลติล่วงหน้า ทาํใหล้ดของเสียและเพิHมประสิทธิภาพการผลิต

4 Smart Manufacturing 
ไม่เพยีงแต่ช่วยลดต้นทุน แต่ยงัช่วยให้ธุรกจิสามารถปรับตวัตามความต้องการของตลาดได้รวดเร็วขึBน

Unilever แสดงใหเ้ห็นวา่ AI และ Automation ไม่เพียงแต่เพิ6มประสิทธิภาพการผลิต แต่ยงัช่วยให้
บริษทัสามารถตอบสนองต่อความตอ้งการของผูบ้ริโภคไดดี้ขึJน ทาํใหส้ามารถแข่งขนัในตลาดไดอ้ยา่งย ั6งยนื 



การผลติอย่างยัAงยืน - ขับเคลืAอนสู่กระบวนการผลติอย่างยัAงยืน

• บทนาํ: ทาํไม 'ความยัDงยืน' สาํคญักบัอุตสาหกรรมอาหาร?

• การประเมินประสิทธิผลของเครืDองจกัร OEE เพืDอเพิDมประสิทธิภาพการผลิต

• กลยทุธ์การบริหารตน้ทุนการผลิตอยา่งชาญฉลาด

• กรณีศึกษา & Best Practices

ST by Surachai Thongkaew, Ph.D.

Thai IoT Academy



บทนํา: ทําไม 'ความยัAงยืน' สําคญักบัอุตสาหกรรมอาหาร

1 ความสําคญัของความยัJงยืน

ในปัจจุบนั "ความยัDงยืน" ไม่ใช่แค่แนวคิดเชิง
จริยธรรม แต่เป็นกลยทุธ์ทางธุรกิจทีDสาํคญัสาํหรับ
อุตสาหกรรมอาหาร

2 แรงกดดนัจากภายนอก

บริษทัอาหารทัDวโลกกาํลงัเผชิญกบัแรงกดดนัจาก

กฎหมาย ความคาดหวงัของผูบ้ริโภค และมาตรฐาน 
ESG Environmental, Social, 
and Governance)

3 ประโยชน์ทางธุรกจิ

การดาํเนินธุรกิจอาหารให้สอดคลอ้งกบัแนวทาง Sustainable Production ไม่เพียงช่วยลดผลกระทบต่อ
สิDงแวดลอ้ม แต่ยงัช่วยให้ธุรกิจสามารถลดตน้ทุนและสร้างโอกาสทางการตลาดใหม่ ๆ ไดอี้กดว้ย



แรงกดดันสู่ความยัAงยืนในอุตสาหกรรมอาหาร

กฎหมาย

แรงกดดนัจากกฎหมายและขอ้บงัคบัดา้น

สิDงแวดลอ้ม

ผู้บริโภค

ความคาดหวงัของผูบ้ริโภคทีDตอ้งการ

สินคา้ทีDผลิตอยา่งยัDงยืน

มาตรฐาน ESG
แรงกดดนัจากมาตรฐาน 
Environmental, Social, 
and Governance



กฎหมายและข้อกาํหนดด้านสิAงแวดล้อม

1 กฎหมายลดคาร์บอนฟุตพริ>นต์

หลายประเทศเริDมบงัคบัใชก้ฎหมายเกีDยวกบัการลดคาร์บอนฟุตพริQนต ์การจาํกดัการใชพ้ลาสติก 
และการลดของเสียจากอาหาร

2 องค์กรระดบัโลก

องคก์รต่าง ๆ เช่น EU Green Deal, UN Sustainable Development Goals 
SDGs, และ US FDA Food Safety Modernization Act FSMA กาํหนดให้
บริษทัอาหารตอ้งมีแนวทางทีDย ัDงยืนในการดาํเนินงาน



ความคาดหวงัของผู้บริโภค

1 ความต้องการของผู้บริโภคยุคใหม่

ผูบ้ริโภคยคุใหม่ตอ้งการสินคา้อาหารทีDมีความโปร่งใส 
ปลอดภยั และผลิตอยา่งยัDงยืน

2 สถติกิารเลือกซื>อ

75% ของผูบ้ริโภคทัDวโลกเลือกซืQอสินคา้จากแบรนดที์Dให้
ความสาํคญักบัสิDงแวดลอ้มและความยัDงยืน

3 ฉลากสิJงแวดล้อม

การใชฉ้ลาก เช่น Carbon Labeling หรือ 
Eco-friendly Packaging กลายเป็นปัจจยั
สาํคญัทีDช่วยให้ผูบ้ริโภคตดัสินใจเลือกซืQอสินคา้



มาตรฐาน ESG ในอุตสาหกรรมอาหาร

1 ความสําคญัของ ESG
นกัลงทุนและองคก์รทัDวโลกกาํลงัให้ความสาํคญักบั ESG Environmental, Social, and 
Governance) ซึDงกาํหนดให้บริษทัตอ้งมีแนวทางการดาํเนินธุรกิจทีDรับผิดชอบต่อสิDงแวดลอ้มและสังคม

2 ตวัอย่างมาตรฐาน ESG

• ISO 14001 Environmental Management System)

• Global Reporting Initiative GRI) for Sustainability

• Science-Based Targets Initiative SBTi for Carbon Reduction



ผลกระทบของ ESG ต่อธุรกจิอาหาร

1 โอกาสทางธุรกจิ

บริษทัทีDไม่ปฏิบติัตามมาตรฐาน ESG อาจ
สูญเสียโอกาสทางธุรกิจและการลงทุน

2 การยอมรับจากผู้บริโภค

ผูบ้ริโภคเริDมปฏิเสธผลิตภณัฑ์จากบริษทัทีDมีแนว

ทางการผลิตทีDไม่เป็นมิตรต่อสิDงแวดลอ้ม

3 ความภกัดต่ีอแบรนด์

การปรับตวัให้เป็นมิตรต่อสิDงแวดลอ้มสามารถช่วยสร้าง Brand Loyalty และขยายฐานลูกคา้



ปัญหาสิAงแวดล้อมจากกระบวนการผลติอาหาร

1 การปล่อยก๊าซเรือนกระจก

อุตสาหกรรมอาหารคิดเป็น 2530% ของ
การปล่อยก๊าซเรือนกระจกทัQงหมดของโลก

2 ปัญหาขยะอาหาร

กวา่ 30% ของอาหารทีDผลิตทัDวโลกกลายเป็น
ของเสียก่อนถึงมือผูบ้ริโภค

3 การใช้ทรัพยากรอย่างไม่มปีระสิทธิภาพ

การผลิตอาหารตอ้งใชน้ํQาและพลงังานจาํนวนมาก โดยเฉพาะในกระบวนการแปรรูปและบรรจุภณัฑ์



แหล่งทีAมาของการปล่อยคาร์บอนในอุตสาหกรรมอาหาร

1 การทาํเกษตรและปศุสัตว์

ปล่อยก๊าซมีเทน Methane) จากฟาร์มปศุสัตว์

2 การแปรรูปและขนส่ง

ใชพ้ลงังานสูงในโรงงานแปรรูปและการขนส่งขา้มประเทศ



ปัญหาขยะอาหารและของเสียจากการผลติ

1 ของเสียจากกระบวนการผลติ

วตัถุดิบทีDใชไ้ม่หมดหรือเสียหายในโรงงาน

2 ของเสียจากสินค้าหมดอายุ

ผลิตสินคา้เกินความตอ้งการและหมดอายบุนชัQนวาง



การใช้ทรัพยากรนํTาและพลงังานอย่างไม่มีประสิทธิภาพ

1 การใช้นํ>าในการผลติอาหาร

การผลิตเนืQอววั 1 กิโลกรัม ตอ้งใชน้ํQามากถึง 15,000 ลิตร

2 การใช้พลงังานในอุตสาหกรรมอาหาร

อุตสาหกรรมอาหารใชพ้ลงังานมากถึง 30% ของพลงังานทัQงหมดในภาคอุตสาหกรรม



แนวทางแก้ไขปัญหาสิAงแวดล้อมในอุตสาหกรรมอาหาร

1 ใช้พลงังานสะอาด

เช่น พลงังานแสงอาทิตยแ์ละไบโอแก๊ส

2 ใช้เทคโนโลย ีIoT และ AI
เพืDอเพิDมประสิทธิภาพการใชน้ํQาและพลงังาน

3 ใช้แนวทาง Waste-to-Value
เปลีDยนของเสียให้กลายเป็นวตัถุดิบทีDมีมูลค่า



เทรนด์ Circular Economy & Zero Waste 
Manufacturing

1 Circular Economy คืออะไร?
Circular Economy เป็นแนวทางทีDเน้นการนาํทรัพยากรกลบัมาใชซ้ํQ า แทนทีDจะทิQงไป ซึDง
ช่วยลดของเสียจากกระบวนการผลิต

2 Zero Waste Manufacturing คืออะไร?
Zero Waste Manufacturing เป็นแนวทางทีDมุ่งเน้น "การไม่สร้างของเสียเลย" 
โดยใชเ้ทคโนโลยีช่วยลดของเสียจากกระบวนการผลิต



หลกัการสําคญัของ Circular Economy 
ในอุตสาหกรรมอาหาร

Reduce
ลดการใชท้รัพยากร เช่น การใชบ้รรจุ
ภณัฑ์ทีDเป็นมิตรต่อสิDงแวดลอ้ม

Reuse
นาํวสัดุหรือของเสียกลบัมาใชใ้หม่ เช่น 
การใชภ้าชนะรีไซเคิล

Recycle
แปรรูปของเสียให้เป็นวตัถุดิบ เช่น การ
ทาํปุ๋ยจากเศษอาหาร



ตัวอย่างการนํา Circular Economy 
มาใช้ในอุตสาหกรรมอาหาร

1 Nestlé
ใชบ้รรจุภณัฑ์ทีDสามารถรีไซเคิลได ้100%

2 PepsiCo
ใช ้AI ควบคุมการใชน้ํQา ลดการใชน้ํQาใน
กระบวนการผลิตลง 30%

3 Starbucks
นาํกากกาแฟไปทาํเป็นปุ๋ยชีวภาพ



ตวัอย่างแนวทาง Zero Waste Manufacturing 
ในอุตสาหกรรมอาหาร

1 การนําของเสียมาแปรรูปเป็นพลงังาน

Bioenergy Production จากของ
เสียในอุตสาหกรรมอาหาร

2 การใช้ AI และ IoT
เพืDอลดการสูญเสียวตัถุดิบในการผลิต

3 การใช้บรรจุภณัฑ์ทีJย่อยสลายได้ทางชีวภาพ

Biodegradable Packaging เพืDอลดขยะจากบรรจุภณัฑ์



สรุป: Sustainable Production 
คืออนาคตของอุตสาหกรรมอาหาร

1 การปรับตวัสู่ความยั/งยืน

อุตสาหกรรมอาหารตอ้งปรับตวัใหส้อดคลอ้งกบั

กฎหมาย, ผูบ้ริโภค และมาตรฐาน ESG

2 ประโยชน์ของ Circular 
Economy
Circular Economy และ Zero 
Waste Manufacturing ช่วยให้
บริษทัลดตน้ทุนและลดผลกระทบต่อสิ5งแวดลอ้ม

3 การใช้เทคโนโลยเีพื/อความยั/งยืน

การใช ้AI, IoT และ Automation ช่วยใหก้ระบวนการผลิตย ั5งยนืขึPน

Sustainable Production ไม่ใช่ทางเลือก แต่เป็นสิ5งจาํเป็นสาํหรับอนาคตของอุตสาหกรรมอาหาร



การประเมินประสิทธิผลของเครื9องจักร (OEE) 
เพื9อเพิ9มประสิทธิภาพการผลติ

1 OEE (Overall Equipment Effectiveness)

ตวัชีPวดัหลกัในการประเมินประสิทธิภาพของเครื5องจกัร

2 IoT & Sensor Data

วิธีการประเมินประสิทธิภาพเครื5องจกัรผา่นเทคโนโลยี IoT และ Sensor Data

3 Predictive Maintenance

การใช ้Predictive Maintenance เพื5อลด Downtime

4 Machine Learning & AI

ตวัอยา่งการใช ้Machine Learning & AI เพื5อเพิ5มความแม่นยาํในการผลิต



OEE (Overall Equipment Effectiveness): 
ตวัชี&วดัหลกั

1 Availability (ความพร้อมใช้
งาน)
เวลาทีDเครืDองจกัรสามารถทาํงานไดจ้ริงเทียบกบัเวลา

ทีDควรทาํงาน

2 Performance (ประสิทธิภาพ
ในการทาํงาน)
เครืDองจกัรทาํงานไดเ้ร็วแค่ไหนเมืDอเทียบกบัความเร็ว

สูงสุดทีDเป็นไปได้

3 Quality (คุณภาพของผลผลติ)
จาํนวนสินคา้ทีDผลิตไดโ้ดยไม่มีขอ้ผิดพลาด



การคาํนวณ OEE

1 สูตรการคาํนวณ OEE

OEE % = Availability × Performance × Quality

2 ตวัอย่างการคาํนวณ OEE
• เครืDองจกัรพร้อมใชง้าน 85%

• ประสิทธิภาพในการทาํงาน 90%

• อตัราสินคา้ทีDไม่มีของเสีย 95%

• OEE  85%  90%  95%  72.6%



การแปลผล OEE

1 OEE ตํJากว่า 60%
ประสิทธิภาพตํDา มีของเสียและ Downtime 
สูง

2 OEE 70-85%
อยูใ่นระดบัดี

3 OEE มากกว่า 85%
กระบวนการผลิตมีประสิทธิภาพสูง



วธีิการประเมินประสิทธิภาพเครืAองจักรผ่าน 
IoT & Sensor Data

1 การตดิตั>ง IoT Sensors
ติดตัQงเซ็นเซอร์วดัการทาํงานของเครืDองจกัร เช่น 
อุณหภูมิ, ความดนั, การสัDนสะเทือน

2 Real-time Data 
Analytics
ใช ้Real-time Data Analytics 
เพืDอประเมินการหยดุทาํงานของเครืDองจกัร

3 Cloud Computing
เชืDอมต่อกบั Cloud Computing เพืDอเก็บขอ้มูลและวิเคราะห์แนวโน้ม



ตัวอย่างการใช้งาน IoT ในการวดั OEE

1 เครืJองบรรจุภณัฑ์อาหาร

ติดเซ็นเซอร์ตรวจจบัความเร็วของสายพานและ

ระดบัของเหลวทีDเติมลงในขวด

2 โรงงานผลติเบเกอรีJ

ใชเ้ซ็นเซอร์ตรวจสอบอุณหภูมิของเตาอบเพืDอให้ได้

มาตรฐานเดียวกนัทุกครัQ ง

3 โรงงานผลตินมและเครืJองดืJม

ใช ้IoT ติดตามแรงดนัของเครืDองบรรจุ เพืDอลดปัญหาการบรรจุผิดพลาด



ประโยชน์ของการใช้ IoT & Sensor Data

1 ลด Human Error
ลด Human Error และเพิDมความแม่นยาํใน
การวดัค่า OEE

2 แจ้งเตือนล่วงหน้า

สามารถแจง้เตือนล่วงหน้าหากมีแนวโน้มทีD

เครืDองจกัรจะทาํงานผิดปกติ

3 วเิคราะห์แนวโน้ม

วิเคราะห์แนวโน้มเพืDอหาจุดทีDสามารถปรับปรุงประสิทธิภาพได้



การใช้ Predictive Maintenance 
เพืAอลด Downtime

1 Predictive Maintenance คืออะไร?
Predictive Maintenance PM เป็นระบบการบาํรุงรักษาเชิงพยากรณ์ทีDใช ้AI และ Machine 
Learning วิเคราะห์ขอ้มูลจากเครืDองจกัร เพืDอคาดการณ์วา่เครืDองจกัรจะเสียเมืDอใด



ความแตกต่างระหว่าง Preventive vs. Predictive 
Maintenance
Preventive Maintenance

บาํรุงรักษาตามกาํหนดเวลา แมว้า่จะยงัไม่มีปัญหา

Predictive Maintenance

บาํรุงรักษาเฉพาะเมืDอมีสัญญาณวา่ปัญหากาํลงัจะเกิดขึQน



Predictive Maintenance ทํางานอย่างไร?

1 การตรวจจบั

ใชเ้ซ็นเซอร์ตรวจจบั การสัDนสะเทือน, อุณหภูมิ
, กระแสไฟฟ้า

2 การวเิคราะห์

AI วิเคราะห์ขอ้มูลวา่เครืDองจกัรไหนมีแนวโน้ม
ทีDจะเกิดความเสียหายในอนาคต

3 การแจ้งเตือน

แจง้เตือนให้ซ่อมบาํรุงเครืDองจกัรก่อนทีDมนัจะพงัจริง



ตัวอย่างการใช้ Predictive Maintenance 
ในอุตสาหกรรมอาหาร

1 โรงงานผลติเนื>อสัตว์

ใช ้AI วิเคราะห์เสียงของเครืDองตดัเนืQอ เพืDอ
คาดการณ์วา่ใบมีดตอ้งเปลีDยนเมืDอไร

2 โรงงานเครืJองดืJม

ใช ้Machine Learning วิเคราะห์
แรงดนัของปั_มบรรจุ เพืDอลดการหยดุทาํงานโดย
ไม่จาํเป็น

3 โรงงานผลติขนมปัง

ใชเ้ซ็นเซอร์จบัอุณหภูมิเตาอบและแจง้เตือนเมืDออุณหภูมิเริDมคลาดเคลืDอน



ผลลพัธ์จาก Predictive Maintenance

1 ลด Downtime
ลด Downtime ของเครืDองจกัรลง 3050%

2 ลดต้นทุนซ่อมบํารุง

ลดตน้ทุนซ่อมบาํรุงลง 2030%

3 เพิJมอายุการใช้งาน

เพิDมอายกุารใชง้านของเครืDองจกัร



ตัวอย่างการใช้ Machine Learning & 
AI เพืAอเพิAมความแม่นยาํในการผลติ

1 AI ในการตรวจสอบคุณภาพผลติภณัฑ์

AI สามารถตรวจจบั ขอ้บกพร่องของสินคา้ได้
แบบเรียลไทม์

2 AI วเิคราะห์ข้อมูล OEE
AI วิเคราะห์ขอ้มูลจาก IoT Sensors เพืDอ
ปรับความเร็วของสายการผลิตแบบเรียลไทม์

3 AI ช่วยบริหารจดัการ Supply Chain
วิเคราะห์อุปสงคข์องตลาด เพืDอให้ผลิตสินคา้ไดต้ามปริมาณทีDเหมาะสม



AI ในการตรวจสอบคุณภาพผลติภัณฑ์ 
(Quality Control)

1 การตรวจจบัข้อบกพร่อง

AI สามารถตรวจจบั ขอ้บกพร่องของสินคา้ได้
แบบเรียลไทม์

2 การวเิคราะห์ภาพ

ใช ้Machine Learning วิเคราะห์
ภาพถ่ายจากกลอ้งตรวจสอบสินคา้ เพืDอแยก
สินคา้ทีDไม่ไดม้าตรฐานออกไป

3 ตวัอย่างการใช้งาน

โรงงานผลิตขนมปังใช ้AI ตรวจสอบสีของขนมปัง หากขนมปังสีอ่อนไปหรือเขม้ไป เครืDองจกัรจะปรับอุณหภูมิ
การอบแบบอตัโนมติั



AI วเิคราะห์ข้อมูล OEE และปรับกระบวนการผลติอตัโนมัติ

1 การปรับความเร็วการผลติ

AI วิเคราะห์ขอ้มูลจาก IoT Sensors เพืDอปรับความเร็วของสายการผลิตแบบเรียลไทม์

2 การคาํนวณต้นทุน

AI คาํนวณ ตน้ทุนพลงังานและวตัถุดิบ เพืDอหาจุดทีDสามารถลดตน้ทุนได้



AI ช่วยบริหารจัดการ Supply Chain ในโรงงานอาหาร

1 การวเิคราะห์อุปสงค์

วิเคราะห์อุปสงคข์องตลาด เพืDอให้ผลิตสินคา้ไดต้ามปริมาณทีDเหมาะสม

2 การจดัการสตอ็ก

ลดปัญหาการสต็อกวตัถุดิบมากเกินไป ซึDงช่วยลดของเสียจากอาหารหมดอายุ



ผลลพัธ์จากการใช้ AI และ Machine Learning

1 ลดของเสีย

ลดของเสียจากการผลิตผิดพลาด 1530%

2 เพิJมอตัราการใช้เครืJองจกัร

เพิDมอตัราการใชเ้ครืDองจกัร Utilization 
Rate) ขึQน 2040%

3 ลดเวลาหยุดเครืJองจกัร

ลดเวลาหยดุเครืDองจกัรเนืDองจากปัญหาทางเทคนิค



สรุป: การใช้ OEE, IoT, Predictive Maintenance และ AI 
เพื(อเพิ(มประสิทธิภาพการผลติ

1 OEE เป็นตวัชีQวดัหลกั
OEE เป็นตวัชีMวดัหลกัที'ช่วยใหโ้รงงานอาหารสามารถปรับปรุงประสิทธิภาพของเครื'องจกัร

2 IoT และ Sensor Data
IoT และ Sensor Data ช่วยใหก้ารวดัค่า OEE มีความแม่นยาํมากขึMน

3 Predictive Maintenance
Predictive Maintenance ลด Downtime และเพิ'มอายกุารใชง้านของเครื'องจกัร

4 AI และ Machine Learning
AI และ Machine Learning ช่วยเพิ'มคุณภาพการผลิต และลดตน้ทุน

การนาํเทคโนโลยเีหล่านีMมาใช ้จะช่วยใหก้ระบวนการผลิตอาหารมีประสิทธิภาพมากขึMน ลดของเสีย และทาํใหธุ้รกิจสามารถแข่งขนัไดใ้นตลาดที'มีการแข่งขนัสูงขึMน



กลยุทธ์การบริหารต้นทุนการผลติอย่างชาญฉลาด

1 Energy Management Systems (EMS)
การใช ้Energy Management Systems EMS เพืDอลดตน้ทุนพลงังาน

2 Waste-to-Value
แนวคิด Waste-to-Value: การใชข้องเสียให้เกิดมูลค่า

3 Green Supply Chain
การออกแบบ Green Supply Chain & Sustainable Packaging

4 Carbon Footprint Reduction
เทคโนโลยีทีDช่วยลด Carbon Footprint ในกระบวนการผลิต



การใช้ Energy Management Systems (EMS) 
เพืAอลดต้นทุนพลงังาน

1 EMS คืออะไร?
เป็นระบบทีDใช ้IoT และ AI วิเคราะห์ขอ้มูลการใช้
พลงังานของโรงงานแบบเรียลไทม์

2 การทาํงานของ EMS
ตรวจจบัจุดทีDมีการใชพ้ลงังานเกินจาํเป็นและปรับลดโดย

อตัโนมติั

3 การวเิคราะห์แนวโน้ม

วิเคราะห์แนวโน้มการใชพ้ลงังานเพืDอลด Peak 
Demand และเพิDมประสิทธิภาพ



ตัวอย่างการใช้ EMS ในอุตสาหกรรมอาหาร

1 โรงงานผลติเครืJองดืJม

ใช ้AI ควบคุมอุณหภูมิในกระบวนการพาสเจอ
ไรซ์ ทาํให้ลดการใชพ้ลงังานได ้15%

2 โรงงานผลติเบเกอรีJ

ใช ้IoT ตรวจจบัการใชพ้ลงังานของเตาอบและ
ปรับให้ทาํงานเมืDอจาํเป็นเท่านัQน ลดค่าไฟฟ้าได ้
20%

3 โรงงานผลติเนื>อสัตว์

ใชเ้ซ็นเซอร์ตรวจจบัการใชพ้ลงังานของเครืDองทาํความเยน็ และลดโหลดการทาํงานเมืDอไม่จาํเป็น



ผลลพัธ์ของ EMS

1 ลดต้นทุนพลงังาน

ลดตน้ทุนพลงังานลง 1030%

2 ลด Carbon Footprint
ลด Carbon Footprint ของโรงงาน

3 ป้องกนัการใช้พลงังานเกนิ

ป้องกนัการใชพ้ลงังานเกินความจาํเป็นโดยอตัโนมติั



แนวคดิ Waste-to-Value: 
การใช้ของเสียให้เกดิมูลค่า

1 ความสําคญัของ Waste-to-Value
กระบวนการผลิตอาหารมกัมีของเสียจาํนวนมาก เช่น วตัถุดิบทีDเหลือจากกระบวนการผลิต เปลือกผลไม ้นํQาเสีย หรือของ
เสียจากบรรจุภณัฑ์

2 ประโยชน์ของ Waste-to-Value
หากสามารถนาํของเสียเหล่านีQกลบัมาใชใ้หม่ Upcycling) หรือเปลีDยนเป็นพลงังาน 
Waste-to-Energy) ได ้จะช่วยลดตน้ทุนการกาํจดัของเสียและเพิDมรายไดจ้ากวตัถุดิบทีDถูกทิQง



แนวคดิ Waste-to-Value 
ในอุตสาหกรรมอาหาร

1 การนําของเสียจากกระบวนการผลติมาใช้ใหม่

• โรงงานผลิตกาแฟใชก้ากกาแฟเป็นวตัถุดิบผลิตปุ๋ยชีวภาพ

• โรงงานผลิตนํQาผลไมใ้ชเ้ปลือกส้มเป็นสารแต่งกลิDนในผลิตภณัฑ์อืDน

2 การใช้ของเสียเพืJอผลติพลงังาน (Waste-to-Energy)
• โรงงานผลิตเบียร์ใชข้องเสียจากกระบวนการหมกัมาทาํไบโอแก๊ส

• โรงงานผลิตเนืQอสัตวใ์ชไ้ขมนัส่วนเกินจากกระบวนการแปรรูปเป็นไบโอดีเซล



ผลลพัธ์ของ Waste-to-Value

1 ลดต้นทุนการกาํจดัของเสีย

ลดตน้ทุนการกาํจดัของเสียลง 3050%

2 ลดปริมาณขยะอุตสาหกรรม

ลดปริมาณขยะอุตสาหกรรมทีDตอ้งนาํไปฝังกลบ

3 สร้างรายได้เพิJม

สร้างรายไดจ้ากการขายวตัถุดิบทีDถูกนาํกลบัมาใช้



การออกแบบ Green Supply Chain & 
Sustainable Packaging

1 Green Supply Chain คืออะไร?

Green Supply Chain เป็นแนวทางที5ช่วยให้การดาํเนินธุรกิจมีความเป็นมิตรกบัสิ5งแวดลอ้มมากขึPน โดยใช้
เทคโนโลยีและแนวทางที5ช่วยลดของเสียในกระบวนการโลจิสติกส์และการจดัซืPอวตัถุดิบ

2 องค์ประกอบของ Green Supply Chain

• การเลือกซพัพลายเออร์ที5มีแนวทางดา้นความยั5งยืน เช่น ฟาร์มที5ใชก้ารเกษตรแบบออร์แกนิก หรือผูผ้ลิตบรรจุภณัฑ์ที5
ใชว้สัดุรีไซเคิล

• การลดคาร์บอนฟุตพริPนตใ์นการขนส่ง เช่น การใชร้ถขนส่งไฟฟ้า หรือการปรับเส้นทางขนส่งให้สัPนที5สุด

• การใช ้Sustainable Packaging เช่น การใชบ้รรจุภณัฑ์ที5ยอ่ยสลายได ้หรือพลาสติกชีวภาพ



ตัวอย่าง Green Supply Chain ในอุตสาหกรรมอาหาร

1 Nestlé
ใชบ้รรจุภณัฑ์ทีDสามารถรีไซเคิลได ้100%

2 McDonald's
ใชถุ้งกระดาษรีไซเคิลแทนถุงพลาสติกในร้านคา้ทัDวโลก

3 PepsiCo
ใชร้ะบบจดัส่งแบบ "Milk Run" ซึDงช่วยลดเส้นทาง
ขนส่งทีDซํQ าซอ้น

ผลลพัธ์ของ Green Supply Chain

• ลดตน้ทุนการขนส่งและลดการใชพ้ลงังาน

• ลดของเสียจากบรรจุภณัฑ์ทีDใชแ้ลว้ทิQง

• สร้างภาพลกัษณ์ทีDดีให้กบัแบรนด ์และเพิDมความเชืDอมัDนของลูกคา้



เทคโนโลยทีี(ช่วยลด Carbon Footprint 
ในกระบวนการผลติ

Carbon Footprint คือปริมาณก๊าซเรือนกระจกที'ปล่อยออกมาในกระบวนการผลิตอาหาร การลด Carbon Footprint สามารถทาํ
ไดโ้ดยใชเ้ทคโนโลยทีี'ช่วยเพิ'มประสิทธิภาพและลดการใชท้รัพยากร

การใช้พลงังานหมุนเวยีน 
(Renewable Energy)
• โรงงานผลิตอาหารใชพ้ลงังานแสงอาทิตยแ์ละพลงังานลม

• โรงงานผลิตเนืMอสตัวใ์ชก้๊าซชีวภาพจากของเสียมาเป็น

แหล่งพลงังาน

AI และ Machine Learning ในการ
ปรับปรุงการใช้พลงังาน

• AI วิเคราะห์ขอ้มูลจากเซ็นเซอร์เพื'อปรับอุณหภูมิหอ้งเยน็
อตัโนมติั ลดการใชไ้ฟฟ้า

• Machine Learning คาํนวณปริมาณพลงังาน
ที'ตอ้งใชใ้นกระบวนการผลิตเพื'อลดของเสียจากพลงังาน

ส่วนเกิน

การใช้ Blockchain ในการตดิตามและลดคาร์บอนฟุตพริQนต์
• Blockchain ช่วยใหส้ามารถติดตามวตัถุดิบตัJงแต่ตน้ทางจนถึงปลายทาง เพื6อใหแ้น่ใจวา่
ผลิตภณัฑม์าจากแหล่งที6เป็นมิตรต่อสิ6งแวดลอ้ม



ผลลพัธ์ของการใช้เทคโนโลยลีด Carbon Footprint

40%
ลดการปล่อย CO2

ลดการปล่อยคาร์บอนไดออกไซดใ์นโรงงานผลิตอาหาร 1040%

↓
ลดต้นทุนพลงังาน

ลดตน้ทุนพลงังานจากการใชพ้ลงังานสะอาด

↑
เพิJมความสามารถ

เพิDมความสามารถในการแข่งขนัของบริษทัในระดบัสากล

สรุป: กลยุทธ์การบริหารต้นทุนการผลติอย่างชาญฉลาด

• Energy Management Systems EMS ช่วยลดตน้ทุนพลงังานโดยใช ้IoT และ AI

• Waste-to-Value เปลีDยนของเสียให้เป็นพลงังานและวตัถุดิบทีDมีมูลค่า

• Green Supply Chain และ Sustainable Packaging ช่วยลดของเสียและปรับปรุงกระบวนการจดัหาวตัถุดิบ

• เทคโนโลยีลด Carbon Footprint ช่วยให้โรงงานอาหารสามารถลดผลกระทบต่อสิDงแวดลอ้มไดอ้ยา่งมีประสิทธิภาพ

การนาํกลยทุธ์เหล่านีQมาใชช่้วยให้ธุรกิจอาหารสามารถลดตน้ทุน เพิDมกาํไร และสร้างความยัDงยืนในระยะยาว



กรณีศึกษา & Best Practices

ตวัอย่างโรงงาน

ตวัอยา่งโรงงานทีDนาํหลกั 
Sustainable 
Production มาใชส้าํเร็จ

ประโยชน์ทีJได้รับ

ลดต้นทุน, ลดของเสีย, เพิ8ม
ประสิทธิภาพ

ข้อสรุป

บทสรุปของการนาํ 
Sustainable 
Production มาใช้



กรณศึีกษา & Best Practices: 
โรงงานที1นําหลกั Sustainable Production มาใช้สําเร็จ
อุตสาหกรรมอาหารที5นาํแนวทาง Sustainable Production มาใชส้ามารถลดตน้ทุน เพิ5มประสิทธิภาพการผลิต และลดผลกระทบต่อสิ5งแวดลอ้มไดอ้ยา่งเป็นรูปธรรม โรงงานอาหารชัPนนาํทั5วโลกไดป้รับกลยทุธ์ในการผลิตให้
เป็นมิตรต่อสิ5งแวดลอ้มมากขึPน โดยใชเ้ทคโนโลยี AI, IoT, Waste-to-Value และ Green Supply Chain เพื5อให้กระบวนการผลิตมีความยั5งยืน

ลดต้นทุน

ลดค่าใชจ่้ายในการผลิต
1

เพิJมประสิทธิภาพ

ปรับปรุงกระบวนการผลิต2

ลดผลกระทบ

ลดผลกระทบต่อสิ5งแวดลอ้ม3
สร้างภาพลกัษณ์

เพิ5มความเชื5อมั5นของลูกคา้

4



ตวัอย่างโรงงานทีBนําหลกั Sustainable Production มาใช้สําเร็จ

Nestlé – ลดการใช้นํCาและพลงังานผ่านเทคโนโลยอีจัฉริยะ

ปัญหา:

• Nestlé ตอ้งการลดการใชน้ํRาและพลงังานในกระบวนการผลิตเพืJอให้สอดคลอ้งกบัเป้าหมาย Net Zero

• โรงงานผลิตอาหารและเครืJองดืJมตอ้งใชป้ริมาณนํRาจาํนวนมาก โดยเฉพาะในกระบวนการพาสเจอไรซ์และทาํความสะอาดอุปกรณ์

โซลูชัน

• ใช ้AI และ IoT ควบคุมปริมาณนํRาทีJใชใ้นแต่ละขัRนตอนของการผลิต

• ใช ้เทคโนโลยี Reverse Osmosis ในการรีไซเคิลนํRาทีJใชแ้ลว้

• ใชพ้ลงังานหมุนเวียน เช่น พลังงานแสงอาทิตย์และพลังงานจากชีวมวล

ผลลพัธ์

• ลดการใชน้ํRาในโรงงานผลิตนมลง 30%

• ลดการใชพ้ลงังานไฟฟ้าลง 18%

• ลด Carbon Footprint จากกระบวนการผลิตลง 15%



กรณศึีกษา: Unilever – การใช้ Circular Economy เพื6อ
ลดของเสียจากการผลติไอศกรีม

1 ปัญหา

• โรงงานผลิตไอศกรีมของ Unilever มีของเสียจาํนวนมากจากกระบวนการผลิต เช่น นํSาเชื0อม ไขมนั และเศษวตัถุดิบ

• มีความตอ้งการลดของเสียจากกระบวนการผลิตใหเ้ป็นศูนยต์ามแนวทาง Zero Waste Manufacturing

2 โซลูชัน

• ใชแ้นวคิด Waste-to-Value โดยนาํของเสียจากกระบวนการผลิตไอศกรีมไปใชใ้นอุตสาหกรรมอื0น

• นาํนํSาเสียที0มีนํS าตาลกลบัมาใชใ้นการผลิตพลงังานชีวภาพ

• ใช ้AI และ Machine Learning ควบคุมปริมาณวตัถุดิบเพื0อป้องกนัการใชเ้กินความจาํเป็น

3 ผลลพัธ์

• ลดของเสียจากกระบวนการผลิตไอศกรีมลง 40%

• ลดตน้ทุนการกาํจดัของเสียลง 25%

• นาํของเสียที0รีไซเคิลไดก้ลบัมาใชใ้หม่กวา่ 90%



กรณศึีกษา: PepsiCo – Green Supply 
Chain และ Sustainable Packaging

ปัญหา

• บรรจุภณัฑพ์ลาสติกที0ใชแ้ลว้ถูกทิSงเป็นขยะจาํนวนมาก ทาํใหต้อ้งเผชิญกบัแรงกดดนัจากกฎหมายสิ0งแวดลอ้มและผูบ้ริโภค

• มีความตอ้งการลด Carbon Footprint จากกระบวนการขนส่ง

โซลูชัน

• เปลี0ยนไปใช ้Sustainable Packaging เช่น พลาสติกชีวภาพที0ยอ่ยสลายได้

• ปรับปรุงกระบวนการขนส่งโดยใช ้รถขนส่งไฟฟ้า EV Trucks) และปรับเสน้ทางการขนส่งใหส้ัSนลงเพื0อลดการใชพ้ลงังาน

• ใช ้Blockchain เพื0อตรวจสอบและติดตามการใชว้ตัถุดิบแบบย ั0งยนื

ผลลัพธ์

• ลดปริมาณพลาสติกในการบรรจุภณัฑล์ง 35%

• ลด Carbon Footprint ในกระบวนการขนส่งลง 20%

• เพิ0มอตัราการนาํขยะบรรจุภณัฑก์ลบัมาใชใ้หม่เป็น 85%



กรณีศึกษา: Danone – การใช้ AI และ IoT เพืAอลดของเสียในโรงงานผลตินม

ปัญหา

• มีของเสียจาํนวนมากจากการผลิตโยเกิร์ตและผลิตภณัฑ์จากนม

• ตน้ทุนดา้นพลงังานและนํQาสูงจากกระบวนการทาํความสะอาด

เครืDองจกัร

โซลูชัน

• ใช ้AI วิเคราะห์ข้อมูลกระบวนการผลิต เพืDอลดของเสียจาก
นมทีDเสียสภาพก่อนนาํไปแปรรูป

• ใช ้IoT ควบคุมอุณหภูมิและปริมาณการใชพ้ลงังานใน
กระบวนการพาสเจอไรซ์

• นาํนํQาเสียจากกระบวนการทาํความสะอาดเครืDองจกัรกลบัมาใช้

ซํQ าในระบบ

ผลลพัธ์

• ลดของเสียจากการผลิตโยเกิร์ตลง 20%

• ลดการใชน้ํQาในกระบวนการผลิตลง 30%

• ลดตน้ทุนการผลิตโดยรวมลง 15%



ประโยชน์ที)ได้รับจาก Sustainable Production

การนาํแนวคิด Sustainable Production มาใชช่้วยใหโ้รงงานอาหารสามารถลดตน้ทุน ลดของเสีย และเพิ0มประสิทธิภาพในการผลิต

ผลลพัธ์ ตวัอย่างผลกระทบต่ออตุสาหกรรมอาหาร

ลดตน้ทุนการผลิต ลดค่าใชจ่้ายดา้นพลงังานและวตัถุดิบลง 1030%

ลดของเสียจากการผลิต ลดปริมาณขยะอาหารลง 2050%

เพิ0มประสิทธิภาพการใชพ้ลงังาน ใชพ้ลงังานหมุนเวยีนและลด Carbon Footprint ได ้15
30%

เพิ0มอายกุารใชง้านของเครื0องจกัร Predictive Maintenance ช่วยลด Downtime 
3040%

สร้างแบรนดใ์หเ้ป็นมิตรต่อสิ0งแวดลอ้ม เพิ0มความเชื0อมั0นของผูบ้ริโภคและขยายฐานลูกคา้

Sustainable Production ไม่เพียงแต่ช่วยลดตน้ทุน แต่ยงัช่วยใหโ้รงงานสามารถปฏิบติัตามขอ้กาํหนดดา้นสิ0งแวดลอ้ม และปรับตวัใหเ้ขา้กบัความ
ตอ้งการของตลาดที0เปลี0ยนแปลงอยา่งรวดเร็ว



FAQ และข้อสรุป

คาํถามทีJพบบ่อยเกีJยวกบั Sustainable 
Production
Q1 Sustainable Production มีตน้ทุนเริDมตน้สูง
หรือไม่? 

A แมว้า่การเปลีDยนแปลงไปสู่ Sustainable 
Production อาจตอ้งใชเ้งินลงทุนในเทคโนโลยีใหม่ ๆ แต่
ผลประโยชน์ระยะยาว เช่น การลดตน้ทุนพลงังานและของเสีย ช่วยให้
ธุรกิจไดรั้บผลตอบแทนทีDคุม้ค่า

เทคโนโลยทีีJเหมาะสม

Q2 เทคโนโลยีใดทีDเหมาะสมทีDสุดสาํหรับโรงงานอาหารทีDตอ้งการ
ปรับตวัไปสู่ Sustainable Production?

A เทคโนโลยีทีDสาํคญั ไดแ้ก่ AI และ IoT ในการวิเคราะห์ข้อมูล
การผลิต, ระบบพลังงานหมุนเวียน, และเทคโนโลยีบรรจุภัณฑ์ที8ยั8งยืน

สําหรับธุรกจิขนาดเลก็

Q3 อุตสาหกรรมอาหารขนาดเล็กสามารถนาํแนวคิดนีQไปใชไ้ด้
อยา่งไร? 

A ธุรกิจขนาดเล็กสามารถเริDมตน้จากการ ลดของเสียในกระบวนการ
ผลิต, ใชพ้ลงังานอยา่งมีประสิทธิภาพ และเลือกใชบ้รรจุภณัฑ์ทีDเป็น
มิตรต่อสิDงแวดลอ้ม



ข้อสรุป

1
ความยั,งยืนระยะยาว

การแข่งขนัในอนาคต

2
ความเชื,อมั,นของผู้บริโภค

ภาพลกัษณ์ที0ดีของแบรนด์

3
เทคโนโลยีสมัยใหม่

AI, IoT, Waste-to-Value

4
ลดต้นทุนและของเสีย

ประสิทธิภาพการผลิต

• Sustainable Production เป็นแนวทางที0ช่วยใหโ้รงงานอาหารสามารถแข่งขนัไดใ้นระยะยาว

• การนาํเทคโนโลยใีหม่ ๆ เช่น AI, IoT และ Waste-to-Value มาใชช้่วยลดตน้ทุนและของเสีย

• บริษทัที0สามารถปรับตวัใหเ้ป็นมิตรต่อสิ0งแวดลอ้มจะไดร้ับความเชื0อม ั0นจากผูบ้ริโภคและสามารถเติบโตอยา่งย ั0งยนื

Sustainable Production ไม่ใช่แค่แนวโนม้ แต่เป็นอนาคตของอุตสาหกรรมอาหาร




